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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’
DECLARATION OF CONFORMITY
DECLARATION DE CONFORMITE
KONFORMITATSERKLARUNG
DECLARACION DE CONFORMIDAD
DECLARAGCAO DE CONFORMIDADE
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING
INTYG OM OVERENSSTAMMELSE
OVERENSSTEMMELSESERKL/ERING
YHDENMUKAISUUSTODISTUS

Valbrembo, 03/05/2001

Dichiara che la macchina descritta nella targhetta di identificazione, € conforme alle disposizioni legislative delle direttive:
89/392, 89/336, 73/23 CEE e successive modifiche ed integrazioni.

Declares that the machine described in the identification plate conforms to the legislative directions of the directives: 89/
392, 89/336, 73/23 EEC and further amendments and integrations.

Déclare que I'appareil décrit dans la plaque signalétique satisfait aux prescriptions des directives: 89/392, 89/336, 73/
23 CEE et modifications/intégrations suivantes.

Erklart, daB das im Typenschild beschriebene Gerat den EWG Richtlinien 89/392,
89/336, 73/23 sowie den folgenden Anderungen/Erganzungen entspricht.

Declara que la maquina descripta en la placa de identificacién, resulta conforme a las disposiciones legislativas de las
directivas: 89/392, 89/336, 73/23 CEE y modificaciones y integraciones sucesivas.

Declara que o distribuidor descrita na chapa de identificagdo é conforme as disposigcoes legislativas das directivas CEE
89/392, 89/336 e 73/23 e sucessivas modificacdes e integragoes.

Verklaart dat de op de identificatieplaat beschreven machine overeenstemt met de bepalingen van de EEG richtlijnen
89/392, 89/336 en 73/23 en de daaropvolgende wijzigingen en aanvullingen.

Intygar att maskinen som beskrivs pa identifieringsskylten éverensstammer med lagstiftningsforeskrifterna i direktiven:
89/392, 89/336, 73/23 CEE och pafdljande och kompletteringar.

Det erklaeres herved, at automaten angivet pd typeskiltet er i overensstemmelse med direktiverne
89/392, 89/336 og 73/23 EU og de senere aendringer og tilleeg.

Forsikrer under eget ansvar at apparatet som beskrives i identifikasjonsplaten, er i overensstemmelse med vilkarene i
EU-direktivene 89/392, 89/336, 73/23 med endringer.

Vahvistaa, ettd arvokyltissa kuvattu laite vastaa EU-direktiivien 89/392, 89/336, 73/23 seka niihin mydhemmin tehtyjen
muutosten mé&arayksia.
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RISERVA A

TERMINI DI LEGGE, LA PROPRIETA' DEL PRESENTE DISEGNO CON DIVIETO

)

RIPRODURLO O DIVULGARLO SENZA SUA PREVIA AUTORIZZAZIONE

LA NECTA VENDING SOLUTIONS S.P.A. SI

DENOMINAZ | ONE CODICE FOGL 10
LENOINE VENEZIA RC5E/FQ LIMITED EDITION|F95502400 /1
NAZIONE - L INGUA COMPILATO CONTROLLATO DATA
S NECTA T T
65 65 45
A A
I NOTE CARATTERISTICHE
— | ->CUP-DISP.500 BICCHIERI
BREAK || CALDAIA W | ->ZUCCHERO NEL BICCHIERE
ELETTROV o | ->DISTRIB. PALETTE AUTOM.
ELELIROY: o | ->PRED.GETTON.EXECUTIVE
o S | ->LUCE MENU'
- 3 - = | ->VANO EROGAZIONE CHIUSO
S || S || B | 2 | ZFPANNELLO SELEZIONT E°
' | O — ->
GRUPPO CAFFE T CORNICI IN PLASTICA
COLORE NERO

SUCRE

DISTRIB.
PALETTE

->COPRIPIEDIN]I COLORE
ARGENTO DI SERIE

->PANNELLO ADESIVO
VENEZIA LIMITED EDITION
APPLICATO SULLA PARTE
DESTRA DELLA PORTA

DATE

AVANZAMENTO

SIGNATURE

COMPOSIZIONE DELLE BEVANDE

ISTRUZIONI PER L'USO

SANS SUCRE

CAFE ESPRESSO EN GRAINS

4

CAFE LONG

CAFE MACCHIATO

CAFE AU LAIT

A4

bi EJ Evi E

A




RISERVA A

TERMINI DI LEGGE, LA PROPRIETA" DEL PRESENTE DISEGNO CON DIVIETO
Dl RIPRODURLO O DIVULGARLO SENZA SUA PREVIA AUTORIZZAZIONE

LA NECTA VENDING SOLUTIONS S.P.A. SI

DENOMINAZ 1ONE

VENEZIA RISE/FQ LIMITED EDITION

CoDICE

FOGL 1O

F95511200| w1

NAZIONE - LINGUA

FRANCTA

COMPILATO

CONTROLLATO

Rossetti Rota

45 45 65
A-C A

65

45
A

AIR
BREAK

-—

CACAO

THE'

<£§E£é§§xggészi> <§§>
X

PANNELLO ELET

NOTE CARATTERISTICHE

->CUP-DISP. 500 BICCHIERI
->ZUCCHERO PREMISCELATO
->PREDISP. GETTON. EXECUTIVE
->LUCE MENU'
->VANO EROGAZIONE CHIUSO
->MOBILE COLORE ARGENTO
->PANNELLO SELEZIONI E
CORNICI I[N PLASTICA
COLORE NERO
->COPRIPIEDINI COLORE
ARGENTO DI SERIE
->PANNELLO ADESIVO
VENEZIA LIMITED EDITION
APPLICATO SULLA PARTE
DESTRA DELLA PORTA

DATE

AVANZAMENTO

SIGNATURE

COMPOSIZIONE DELLE BEVANDE

ISTRUZIONI PER L 'USO

SANS SUCRE

CAFE

CAFE LONG

CAFE MACCHIATO

XL

CAFE AU LAIT

XL




TABELLA DOSI SELEZIONI

VENEZIA RY

Scritto

Approvato

Data eprom 20/12/2001

Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE

Nazione

FRANCIA |

Codice D.A. F955013 Modello C5/F
CODICE DOSE ACQUA DOSE POLVERE
DOSE imp. cC ds. gr.
dc 0 0 33 75
sucre
dL 0 0 48 11
extra sucre
CcC 106 60 0 0
cafe’ expr.
CL 146 90 0 0
cafe’ long
LC 33 25 11 2
lait macchiato
LL 77 60 32 6
lait cafe’ au lait
LE 190 145 64 12
lait
cC 39 30 16 5
cacao X cappuc.
cL 183 140 76 23
cacao
LP 51 40 32 6
lait cappuccino
tL 196 150 50 12
the’
DOSI ACQUE SELEZIONI
SEL. H20
Cafe’ espresso 60 cc
Cafe’ long 90 cc
Cafe’ macchiato 85 cc
Cafe’ au lait 120 cc
Cappuccino 130 cc
The citron 150 cc
Cacao 140 cc
Lait 145 cc

Pagina 1di 3



TABELLA DOSI SELEZIONI
VENEZIA RY

Scritto

Approvato

Data eprom 20/12/2001

Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE

Nazione

FRANCIA

Codice D.A. F955013

Modello

C5/F

INFORMAZIONE SUI SISTEMI DI PAGAMENTO

Tabella pesi validatore:

Linea A

Peso 1

Moneta base: 5 Cent. €

Posizione punto decimale: 2

PREZZI IMPOSTATI

|PREZZO

1.00 €

1.00 €

1.00 €

1.00 €

1.00 €

1.00 €

1.00 €

0[N B [WIN|F-

1.00 €

Tutte le selezioni puntano al prezzo 1.

RITARDI ACQUE / POLVERI

standard 0.6

SEC.

sel. the’ 15

SeC.

ALTRE INFORMAZIONI

* Attenzione: di default la macchina e configurata da rete.

MODIFICHE

* Gestione Kit autoalimentazione.

* Sequenza dati modificata per lo PSION.
* Menu per gestione Tanica
* Aggiornamento dati EURO

Pagina 2 di 3



TABELLA DOSI SELEZIONI

VENEZIA RY
Scritto Approvato
Data eprom 20/12/2001 Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE | Nazione FRANCIA |
Codice D.A. F955013 Modello C5/F
Layout DIP 6 DIP 7
THE’ NATURE ON ON
CODICE DOSE ACQUA DOSE POLVERE
DOSE imp. cc ds. gr.
LE 77 60 32 6
lait x the’ nature
tL 117 90 10 0.4
the’ nature
COMPOSIZIONE SELEZIONI
BASE AGGIUNTA AGG. SEC.
ZUCCHERO | op| EZ. ACQUA | POLVERE | ACQUA | POLVERE | ACQUA | POLVERE
dcdL THE’ tL tL LE
NATURE
THE’
dcdL NATURE tL tL LE LE
AU LAIT
DISPOSIZIONE SELEZIONI
| Cafe Expresso | Cappuccino |
| Cafe Long | The’ Nature |

Cafe Macchiato

The” Nature au Lait

Cafe au Lait

Cacao

Pagina 3di 3



TABELLA DOSI SELEZIONI
VENEZIA RY

Scritto

Approvato

Data eprom 20/12/2001

Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE

Nazione

FRANCIA

Codice D.A. F955122 Modello I5/F
CODICE DOSE ACQUA DOSE POLVERE
DOSE ds. cc ds. gr.
dc 60 60 33 75
sucre
dL 60 60 48 11
extra sucre
CcC 80 80 20 1,2
cafe’ expr.
CL 150 150 28 1,7
cafe’ long
LC 25 25 11 2
lait macchiato
LL 60 60 32 6
lait cafe’ au lait
LE 85 85 64 12
lait
cC 30 30 16 5
cacao X cappuc.
cL 140 140 76 23
cacao
LP 40 40 32 6
lait cappuccino
tL 125 150 50 12
the’
DOSI ACQUE SELEZIONI
SEL. H20
Cafe’ espresso 80 cc
Cafe’ long 150 cc
Cafe’ macchiato 105 cc
Cafe’ au lait 140 cc
Cappuccino 150 cc
The citron 150 cc
Cacao 140 cc
Lait 145 cc
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TABELLA DOSI SELEZIONI
VENEZIA RY

Scritto

Approvato

Data eprom 20/12/2001

Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE

Nazione

FRANCIA

Codice D.A. F955122

Modello

I5/F

INFORMAZIONE SUI SISTEMI DI PAGAMENTO

Tabella pesi validatore:

Linea A

Peso 1

Moneta base: 5 Cent. €

Posizione punto decimale: 2

PREZZI IMPOSTATI

|PREZZO

1.00 €

1.00 €

1.00 €

1.00 €

1.00 €

1.00 €

1.00 €

0[N B [WIN|F-

1.00 €

Tutte le selezioni puntano al prezzo 1.

RITARDI ACQUE / POLVERI

standard 0.6 sec
sel. te’ 15 sec
sel. lait 1.0 sec
NOTE

Attenzione: di default la macchina é configurata da rete.

MODIFICHE

* Gestione Kit autoalimentazione.

* Sequenza dati modificata per 1o PSION.
* Menu per gestione Tanica
* Aggiornamento dati EURO

Layout

| DIP 6

| DIP 7 |

Pagina 2 di 3



TABELLA DOSI SELEZIONI

VENEZIA RY
Scritto Approvato
Data eprom 20/12/2001 Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE | Nazione FRANCIA |
Codice D.A. F955122 Modello I5/F
|  THE’ NATURE | ON | ON |
CODICE DOSE ACQUA DOSE POLVERE
DOSE ds. ds. gr.
LE 60 32 6
lait x the’ nature
tL 30 10 0,4
the’ nature
COMPOSIZIONE SELEZIONI
BASE AGGIUNTA AGG. SEC.
ZUCCHERO | op| EZ. ACQUA | POLVERE | ACQUA | POLVERE | ACQUA | POLVERE
dcdL THE’ tL tL LE
NATURE
THE’
dcdL NATURE tL tL LE LE
AU LAIT
DISPOSIZIONE SELEZIONI
| Cafe Expresso N Cappuccino |
| Cafe Long | The’ Nature |

Cafe Macchiato

The” Nature au Lait

Cafe au Lait

Cacao

Pagina 3di 3
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Er.01 PANNE AIR BREAK : la machine se bloque si aprés 7 sélections le microrupteur n'a jamais signalé le manque
d'eau

Er.02 PANNE CHAUDIERE INST : la machine se bloque si aprés 20 minutes de chauffage a partir de la mise en
marche ou de la derniére sélection la chaudiére soluble n'a pas atteint la température de service

Er.03 PANNE MONNAYEUR : la machine se bloque si elle recgoit une impulsion supérieure a 2 sec.sur une ligne
validateur, ou alors que la communication avec le monnayeur sériel ne se produit pas pendant plus de 30 sec

Er.04 PANNE DONNEE RAM : les données contenues dans I'EEprom ( le chip qui mémorise les variations de
réglage ) sont erronées et doivent étre récupérées de I'Eprom, ce qui comporte la perte de toutes les données

Er.05 PANNE VIDE D'EAU : si le microrupteur de I'air break reste fermé pendant une minute; I'électrovanne d'entrée
d'eau reste excitée jusqu'au retour de I'eau

Er.06 PANNE VIDE DE GOBELETS : lorsque le microrupteur de vide de gobelet s'ouvre, le moteur de changement
de colonne est actionné . Si aprés un tour complet le microrupteur n'est pas encore fermé la machine se bloque
Er.07 PANNE PLEIN DES EAUX USEES : aprés intervention du flotteur du bac de récupération des eaux usées
Er.08 PANNE ROTOR : faute de comptage, dans un délais maximum, du compteur volumétrique

Er.09 PANNE GROUPE CAFE : peut étre causée par le blocage mécanique ou I'absence du groupe. La machine
n'est pas bloquée, mais toutes les boissons a base de café sont mises hors service

Er.10 PANNE VIDE CAFE : si aprés un temps de mouture de 15 secondes on n'obtient pas la dose de cafeé, toutes
les boissons a base de café sont mises hors services

Er.11 PANNE DISTRIBUTION CAFE : si aprés déclenchement de la dose de café moulu le microrupteur du doseur
café signale la présence de café dans la chambre du doseur, les boissons a base de café sont mises hors services

CODES PRODUITS DOSES EAUX DOSES POUDRES
dC sucre d.s. c.l. d.s. grs
dL extra sucre d.s. c.l. d.s. grs
CC café expresso grain ou inst.1 d.s. c.l. d.s. grs
CL café long ou inst.1 d.s. c.l. d.s. grs
LL lait du café exp. / inst. d.s. c.l. d.s. grs
LP lait du cappucino exp. / inst d.s. c.l. d.s. grs
LC lait du macchiato d.s. c.l. d.s. grs
LE lait d.s. c.l. d.s. ars
cC chocolat du capp. exp./inst. d.s. c.l. d.s. grs
cL chocolat d.s. c.l. d.s. grs
tL thé citron / thé nature d.s. c.l. d.s. grs
LE lait du the nature d.s. c.l. d.s. grs
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INTRODUCTION

Cette documentation fait partie intégrante del'appareil
etelledoitdoncl'accompagner en cas de déplacement
ou de trasfert de propriété de I'appareil pour que des
autres opérateurs puissent le consulter.

Avant de procéder avec linstallation et I'utilisation de
I'appareil il faut lire attentivement et comprendre le con-
tenu de ce manuel car il fournit des informations impor-
tantes en ce qui concerne la sécurité d'installation, la
notice d'emploi et les opérations d'entretien.

IDENTIFICATION DE L'APPAREIL ET DES
SES CARACTERISTIQUES

Chaque appareil est identifié par un numero spécifique,
gu'on peut lire sur la plaquette des caractéristiques,
placée a l'intérieur au c6té droit.

La plaquette (voir figure) est la seule reconnue par le
constructeur en tant qu'identification de I'appareil et porte
toutes les données qui permettent au fabricant de fournir,
rapidement et en pleine sécurité, les informations techni-
ques de quel que soit modéle en vue de faciliter la gestion
des piéces détachées.

Pour cette raison on conseille de ne pas abimer ou enlever
la plaquette.

Par contre, il faut absolument éviter de:

- renverser le distributeur;

- trainer le distributeur avec des cordes ou d'autre;

- soulever le distributeur avec des attaches latérales;

- soulever le distributeur avec des élingages ou des
cordes;

- secouer ou cahoter le distributeur et son emballage.

Le stockage doit se faire dans une ambiance séche et
avec des températures comprises entre 0 et 40°C.

Il est tres important de ne pas superposer plusieurs
appareils et de maintenir la position verticale indiquée par
les fleches sur I'emballage.

UTILISATION DES DISTRIBUTEURS DE BOIS-
SONS CHAUDES EN RECIPIENTS OUVERTS

(Ex. gobelets plastique, tasses de céramique, carafes)

Les distributeurs de boissons en récipients ouverts doi-
vent étre affectés uniquement a la vente et distribution de
boissons alimentaires obtenues par:

- infusion de produits tels que le café et le thé;
- reconstitution de préparations solubles ou lyophilisées;

Ce produits doivent étre déclarés "appro-
priés pour la distribution automatique” en

Numéro de s cipient tsdut i tai |
Gode du produit — e I'appareil ;etc)lrrimerrl]ts ouverts du type alimentaire parle
Modele ———— 7w ) Les produits distribués doivent étre con-
e T sommés immédiatement. En aucun cas
PRESSION AU Nscms 85 \Fré uence - ~ r
_ 7 _y q ils devront étre conservés et/ou confec-
Tension de service ZohoSteRe SHBES i A a 4
sy tionnés pour étre consommeés succes-
oot \ > sivement.
. i uran . s s .
Puissance absorbée Tout autre usage est considéré abusif et
o Données  donc dangereux.
Caractéristiques chaudiéres

du réseau de l'eau

EN CAS DE PANNE

Dans la plupart des cas, les inconvénients techniques
peuvent étre éliminés avec de petites interventions de
réparation. A ce propos nous vous conseillons de lire
attentivement ce manuel avant de contacter le fabricant.
En casde panne oude mauvais fonctionnement persistant
et non résoluble s'adresser a:

NECTA

VENDING SOLUTIONS SpA
Via Roma 24

24030 Valbrembo

ltaly - Tel. +39 035606111

TRANSPORT ET STOCKAGE

Afin d'éviter d'endommager 'appareil, les manoeuvres de
chargement et déchargement doivent étre effectuées
avec un soin particulier.

L'appareil doit étre soulevé a I'aide d'un chariot élévateur,
a moteur ou manuel, en mettant les fourches au-dessous
de l'appareil du cbté clairement indiqué par le symbole sur
'emballage en carton.

MISE EN PLACE DU DISTRIBUTEUR

Cet appareil ne s'installe pas a I'extérieur, mais en lieu
sec, ou la température ne descend pas au-dessous de 0
°C. Ne jamais l'installer dans une piéce ou I'on se sert de
jets d'eau pour nettoyer (par ex.: grandes cuisines, etc...).
Par suite de sa légereté relative, 'appareil doit étre fixé a
un mur a l'aide de I'équerre prévue a cet effet.

De cette maniére le dos de I'appareil se trouvera écarté
du mur de 4 cm environ pour garantir une ventilation
correcte.

Eviter de le couvrir avec des chiffons ou similaires.
Veiller a ce que l'inclinaison de I'appareil ne dépasse
jamais les 2°.

Sibesoin, le mettre a niveau au moyendes pieds réglables
dont l'appareil est équipé.
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NOTICE D'INSTALLATION

L’installation et les opérations d’entretien qui suivent
doivent étre prises en charge uniquement par du
personnel qualifié, entrainé professionellement au
maniement de cet appareil, et conformément aux
normes en vigueur.

L'appareil est vendu sans systeme de payement, et donc
laresponsabilité en cas de dommages a l'appareil ou ades
choses ou personnes causés par une installation erronée
du systéme de payement retombera seulement sur qui
aura effectué l'installation.

Aumoins une fois par an l'appareil sera soumis pardu
personnel qualifié a une contréle scrupuleux en ce qui
concerne son intégrité et la conformité aux normes
des installations relatives.

Les éléments de I'emballage devront étre mis au rebut
dans le plein respect de I'environnement.

NOTICE POUR LA DEMOLITION

Lorsque l'appareil est destiné a la démolition, il faudra

obligatoirement s'en tenir aux lois en vigueur en matiére

de sauvegarde de I'environnement et notamment:

- les matériaux férreux, plastiques ou similiaires doivent
étre mis au rébut en décharges autorisées;

- la matiere d'isolement doit étre récupérée par des
maisons spécialisées.

DIMENSIONS

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Hauteur 1830 mm
Largeur 600 mm
Profondeur 520 mm
Tension d'alimentation 230 V-

Fréquence d'alimentation 50 Hz
Puissance installée

- Espresso 1,5 kW
- Instant 2,1 kW

DISTRIBUTEUR DE GOBELETS

Diameétre du bord supérieur de 70-71 mm. avec une
autonomie de 500 gobelets environ.

MONNAYEUR

L'appareil peut étre fourni avec possibilité de montage
d'un monnayeur Executive.

PRIX DE VENTE

Prix de vente différents et programmables pour chaque
sélection; le réglage standard est le méme pour toutes les
sélections.

CAISSE A MONNAIE

En tole aluminée. Couvercle et serrure sont disponibles
en tant qu'accessoires.

ALIMENTATION EN EAU

Raccordement au réseau de I'eau avec une pression
comprise entre 5 et 8,5 bar.

REGLAGES POSSIBLES

Modéles express: doses volumétriques de café, solu-
bles et eau.

Modéles instant: doses temporisées de café, solubles
et eau.

REGLAGE DE TEMPERATURE

Réglage al'usine de la valeur de fonctionnement correcte.
Un trimmer placé sur la platine de contrdle permet (le cas
échéant) des petits ajustages.

RINCAGE DES MIXERS

L'appareil effectue le ringage des mixers et la rotation du
groupe café lorsqu'on appuie sur le bouton spécial placé
sur la bofte du monnayeur.

DISPOSITIFS D'AUTORISATION

- présence de gobelets

- présence d’eau

- présence de café

- présence de groupe café

- bac de récupération des eaux usées vide

- température de service atteinte.
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SECURITES
- interrupteur de porte

- thermostat de sécurité de chaudiere a réarmement
manuel

- blocage flotteur “air break”
- électrovanne anti-débordement

- flotteur trop-plein bac de récupération des eaux
usées

- protection temporisée pour:
distribution café
pompe
motoréducteur groupe café
moulin

- protection thermique pour:
doseurs électriques
motoréducteur groupe café
électro-aimants
pompe
mixeurs électriques

moteur du moulin

CAPACITE DES RECIPIENTS

café en féves
sucre

lait en poudre
café instant
thé

chocolat

palettes

2.5
4.2
1.4
1.2
4.3
3.0
N°

Kg
Kg
Kg
Kg
Kg
Kg
500
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NOTICE D'EMPLOI

INTERRUPTEUR DE PORTE

Lorsqu'on ouvre la porte, un micro-interrupteur spécial
coupe la tension de I'équipement électrique de I'appareil,

sauf le bornier sur lequel a lequel est branché le cable
de la ligne et I'emplacement de l'interrupteur. Avant
d'enlever lacouverture de ces piéces (indiquées par la
plaquette spéciale), il faut couper latension al'aide de
l'interrupteur externe et enlever la fiche.

Pour remettre I'appareil sous tension lorsque la porte est
ouverte, il suffit d'engager la clé prévue a cet effet dans la
fente (voir Fig. 2).

Toutes les opérations qui demandent que I'appareil
soit sous tension et que la porte soit ouverte, doivent
s'effectuer avec clé d'interrupteur engagée, et donc
uniquement par du personnel spécialisé et informé
sur les risques que cette situtation comporte.

La porte ne se ferme que lorsque la clé est dégagée.
ENTRETIEN ET DESINFECTION

En relation avec les normes sanitaires et de sécurité en
vigueur, l'opérateur d'un distributeur automatique est res-
ponsable de I'hygiéne des produits alimentaires, pour
prévenir la formation de bactéries, ainsi que de I'entretien
machine.

Lors de linstallation il faudra prévoir une désinfection
compléte des circuits des liquides et des piéces en contact
avec les aliments pour éliminer les bactéries qui peuvent
s'étre formées pendant le stockage.

Il est de régle d'utiliser les produits désinfectants (déter-
gents au chlore ou similaires) aussi pour le nettoyage des
surfaces n'étant pas directement en contact avec les
aliments.

Certains piéces de I'appareil peuvent étre endommagées
par l'usage de détergents non appropriés.

Le fabricant décline toute résponsabilité pour les domma-
ges provoqués par l'utilisation d'agents chimiques non
appropriés ou toxiques.

L'appareil doit toujours étre mis hors serviceavantde
procéder a des opérations d'entretien qui comportent
le démontage de piéces.

COMMANDES ET INFORMATIONS

Lescommandes et les notices pour l'utilisateur se trouvent
sur le c6té externe de la porte (voir fig. 1).

Les étiquettes sur lesquelles figurent le menu et les ins-
tructions sont fournies avec I'appareil et doivent étre pla-
cées lors de l'installation en suivant I'ordre indiqué sur le
tableau des doses de sélection joint a I'appareil.

Fig. 1

1 - Menu sélections possibles

2 - Emplacements notices utilisateur

3 - Plaque avec instructions d'utilisation
4 - Introduction des monnaies

5 - Afficheur a 4 chiffres

6 - Compartiment distribution

7 - Serrure

Sur le cété interne de la platine des poussoirs il se trouve
place le bouton de Programmation qui donne accés aux
fonctions de 'appareil.

Fig. 2

1 - Interrupteur de porte

2 - Prise pour lampe de porte a 230V~ 8 W max.
3 - Compteur mécangiue

4 - Fusibles du réseau

5 - Prise toujours sous tension de 230V ~

6 - Bouton de ringage
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CHARGEMENT

CHARGEMENT DES GOBELETS

Pour charger les gobelets la premiére fois (distributeur de
gobelets complétement vide) procéder comme il suit:

- couper la tension de I'appareil;
- enlever le couvercle du container des gobelets;

- charger les colonnes de gobelets sauf celle correspon-
dante au trou de distribution;

- mettre I'appareil sous tension et la colonne pleine se
placera automatiquement sur le trou de distribution;

- charger la colonne vide;

- déclencher un ou plusieurs gobelets a I'aide du poussoir
spécial et remettre le couvercle (voir fig. 3).

Fig. 3

1 - Bouton de déclenchement gobelets
2 - Colonne de gobelets

3 - Couvercle

4 - Levier de déblocage étagére

5 - Colonne de palettes

CHARGEMENT DU CAFE

Soulever le couvercle. Remplir le récipient du café en
veillant a ce que la trappe de distribution soit ouverte
completement (voir Fig. 4); refermer le couvercle.

Fig. 4

1 - Couvercle
2 - Récipient a café
3 - Trappe de distribution

CHARGEMENT DES PALETTES

Enlever le contrepoids du distributeur de palettes (voir fig.
4) et charger les palettes dans la colonne d'empilage en
prenant soin de les placer bien a plat.

Les palettes doivent étre planes et exemptes de bavures.
Remettre le contrepoids sur la pile de palettes.

CHARGEMENT DU SUCRE
ET DES POUDRES SOLUBLES

Ouvrir I'étagére du distributeur de gobelets et, aprés avoir
levé le couvercle correspondant, charger les produits dans
leurs récipients respectifs (voir tableau des doses de sélec-
tion) en évitant de tasser les poudres. S’assurer que les
produits soient sans grumeaux.

HYGIENE DES MIXERS ET DES
CIRCUITS ALIMENTAIRES

A l'installation de I'appareil et puis au moins toutes les
semaines, ou plus fréquemment par rapport a I'utilisation
de l'appareil et de la qualité de I'eau en entrée, il faut
prévoir un assainissement soigné (soit nettoyage plus
désinfection) des mixers ainsi que des conduits de distri-
bution afin de garantir parfaite hygiéne des produits distri-
bués.

Les piéces a nettoyer sont les suivantes:

- tiroir de poudres, mixers et conduit de refoulement des
boissons solubles;

- bec de distribution du café;
- compartiment de distribution.

- Enlever (voir Fig. 6) des mixers les entonnoirs des
poudres et les entonnoirs de I'eau, les convoyeurs, les
tiroirs des poudres et rotors des mixers;

-rincer toutes les piéces avec un produit détergent, tout en
ayant soin de éliminer mécaniquement les résidus visi-
bles de produit a l'aide, si besoin est, de brosses ou
d'outils similaires;

La désinfection s’effectue avec les détergents au chlore

qu’on peut trouver en pharmacie.

- les plonger pendant 20' environ dans un récipient conte-
nantla solution détergente au chlore qu’on aurapréparée
auparavant;

- remettre les convoyeurs et les entonnoirs de I'eau;

-remettre les tiroirs etles entonnoirs des poudres en place
aprés les avoir soigneusement séchés.
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Fig. 6

1 - Couverture du tiroir
2 - Tiroir des poudres
3 - Entonnoir & poudres
4 - Entonnoir a eau

5 - Convoyeur

6 - Rotor du mixer

Aprés montage des piéces, il faudra quand méme:

- appuyer sur les boutons de ringage des mixers et verser
guelques gouttes du produit détergent au chlore dans les
entonnoirs.

- effectuer plusieurs cycles de lavage afin de garantir
I'élimination de toute trace de résidus a I'aide d'un bon
ringage.

- Apres ladésinfection, rincer abondamment les élé-ments
pour éliminer toute trace de détergent;

- remonter les tiroirs et les entonnoirs des poudres aprées
les avoir bien séchés.

NETTOYAGE DU DISPOSITIF DE
DECLENCHEMENT DU SUCRE

Dans les modéles équipés de systéme de distribution du
sucre directementdans le gobelet, il faudra périodiquement
nettoyer le dispositif de déclenchement a I'eau chaude
(voir fig. 7) de la maniére suivante:

- décrocher le ressort de rappel;
- soulever le levier élastique pour dégager le pivot;
- sortir le pivot avec le bec de distribution;

- aprés nettoyage, remonter toutes les pieces suivant
l'ordre inverse.

Fig. 7
1 - Bec de distribution du sucre
2 - Pivot

3 - Levier élastique L

4 - Ressort de rappel ® '

NETTOYAGE HEBDOMADAIRE
DU GROUPE CAFE

Aprés chaque charge, ou chaque semaine, il convient de
nettoyer les parties externes du groupe café en éliminant
les résidus de poudre, et en particulier la zone de I'enton-
noir café.

MISE HORS SERVICE DE L'APPAREIL

Si, pour une raison quelconque, I'appareil doit rester éteint
pendant une période supérieure a 1 semaine, il faudra:

- vider compléetement les containers et les laver soigneu-
sement avec les détergents au chlore utilisés pour les
mixers.

- vider complétement le moulin doseur en distribuant du
café jusqu'a ce que le vide soit signalé.

- vider complétement l'air-break etla chaudiére a solubiles,
en desserrant le collier sur le tube correspondant.

Avant laremise en service il fudra exécuter toutes les
opérations de nettoyage d'assainissement décrites
dans le chapitre "Hygiéne des mixers".
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INSTALLATION

L'installation doit étre prise en charge uniquement par
du personnel qualifié.

DEBALLAGE DU DISTRIBUTEUR

Apres déballage, vérifier que I'appareil soit intact.

En cas de doutes, éviter d'utiliser I'appareil.

Ne pas laisser les éléments de I'emballage (sachets
plastique, polystyréne, clous, etc...) a la portée des
enfants: ils peuvent étre dangereux.

MISE EN PLACE DU DISTRIBUTEUR

Cetappareil ne s'installe pas alI'extérieur, mais en lieu
sec, ou latempérature ne descend pas au-dessous de
0°C.Nejamaisl'installer dans une pieceoul'onse sert
de jets d'eau pour nettoyer (par ex.: grandes cuisines,
etc...).

L appareil doit étre placé tout prés d'un mur de maniére que
la partie arriere soit éloignée au moins 4 cm du mur afinde
garantir une ventilation correcte. Eviter de le couvrir avec
des chiffons ou similaires.

Veiller a ce que linclinaison de l'appareil ne dépasse
jamais les 2°.

Sibesoin, le mettre a niveau au moyen des pieds réglables
dont I'appareil est équipé (voir Fig. 8).

Par suite de sa légéreté relative, I'appareil doit étre fixé
a un mur a l'aide de I'équerre prévue a cet effet (voir
figure 9).

Fig. 8

1 - Pied réglable

Le fabricant décline toute résponsabilité pour des proble-
mes pouvant se dégager de la non-observation des ins-
tructions ci-dessus.

Fig. 9
1 - Equerre de fixtion au mur

RACCORDEMENT AU RESEAU DE L'EAU

Le distributeur doit étre raccordé au réseau d'eau potable.
La pression du réseau doit étre comprise entre 5 et 85 N/
cm2.

Faire couler I'eau du réseau hydraulique jusqu'a ce qu'elle
soit tout a fait claire.

Avec un tube approprié, a méme de supporter la pression
de réseau, et du type reconnu pour emploi alimentaire
avecundiameétre interne d'au-moins 6 mm, relierle réseau
au raccord 3/4" gaz de I'électrovanne de l'arrivée d'eau
(voir Fig. 10).

Sur demande il est disponible un kit "tuyau d'amenée de
l'eau" composé par 1,5 m de tube approprié pour emploi
alimentaire et les raccords correspondants.

llconvienttoujoursd'installer unrobinet surle réseau
de I'eau a I'extérieur de I'appareil en position facile-
ment accessible.

Fig. 10

1 - Raccord d'arrivée 3/4" gaz  AfY
2 - Tuyau d'envoi \
3 - Tuyau de trop-plein

4 - Raccord tube d'arrivée

DISPOSITIF ANTI-DEBORDEMENT

L’électrovanne d'entrée de I'eau (voir Fig. 10) est équipée
d'un dispositif anti-débordements, qui bloque mécanique-
ment 'entrée d'eau lors d'une panne de I'électrovanne ou
du mécanisme de contrdle du niveau d'eau dans la chau-
diere.

Pour rétablir le service normal, procéder de la maniére
suivante:

- vidanger I'eau contenue dans le tuyau de trop-plein;

- fermer le robinet du réseau de I'eau installé a 'extérieur
de I'appareil;

- dévisser I'écrou de fixation du tuyau d'alimentation de
I'électrovanne pour décharger la pression résiduelle du
réseau puis le resserer (voir Fig. 10);

- ouvrir le robinet et mettre I'appareil sous tension.

ADOUCISSEUR

L'appareil est fourni sans adoucisseur.
Sil'eauesttrésdure, ilestpossible d'installer un adoucisseur
(disponible sur demande en tant qu'accessoire), ou un
autre type d'adoucisseur a resines a échange ionique
ayant une capacité proportionnée a la consommation de
I'appareil.

Périodiquement|'adoucisseur devra étre régénéré suivant
les indications du fabricant.
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BRANCHEMENT ELECTRIQUE

L’appareil est prédisposée pour fonctionnement électrique
avec une tension monophasée de 230 V~ et il est protégé
par des fusibles de 10 A.

Avant de le brancher, s'assurer que les données de la
plaque correspondent a celles du réseau, et notamment:

- que la valeur de la tension d'alimentation ne s'écarte pas
plus de 6% de la valeur nominale;

- que linterrupteur général soit accessible, et que ses
caractéristiques lui permettent de supporter la charge
maximum requise tout en assurant le débranchement
omnipolaire du réseau avec un écartement minimum de
3 mm entre les contacts.

La sécurité électrique de I'appareil n'est assurée que s'il
est correctement mis a la terre, comme le prévoient les
normes de sécurité en vigueur.

Il faut que cette condition fondamentale de sécurité
soit absolument assurée; en cas de doutes, faire
controéler l'installation par du personnel qualifié.

Le remplacement éventuel du cable doi étre effectué
uniquement par du personnel formé en utilisant des cables
du type HO5 RN-F ou HO5 V V-F avec une section de 3x1,5
mm?2,

llestdéfendu d'employer des adaptateurs, des prises
multiples et/ou des rallonges.

Avant de mettre I'appareil sous tension, s'assurer que le
réseau hydraulique soit correctement raccordé et que le
robinet soit ouvert.

LE FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE
ENCAS DEDOMMAGES DUS AUNON-RESPECT DES
INSTRUCTIONS QUI PRECEDENT.

MONTAGE DU SYSTEME DE PAIEMENT

L’appareil est vendu sans systéme de paiement, par
conséquent, laresponsabilité d'éventuels dommages
a l'appareil ou aux choses ou personnes étant le
résultat d'une mauvaise installation du systéme de
paiement retomberont uniquement sur la ou les per-
sonnes qui ont effectué I'installation.

- Monter le monnayeur et s'assurer que la programmation
des parametres relatifs soit correcte;

- régler I'équerre du levier d'ouverture du sélecteur de
fagon a consentir I'ouverture compléte du sélecteur;

- régler la goulotte de renvoi de monnaies par rapport au
type de monnayeur monté.

REMPLISSAGE DU
CIRCUIT HYDRAULIQUE

Siapres mise enroute de |'appareil 'air-brek signale le vide
d'eau pendantplusde 10", l'appareil effectue automatique-
ment un cycle d'installation, et notamment:

- le display affichera InS¢E pendant toute la durée du
cycle;

- remplissage de l'air-break;

- (seulement pour les modéles espresso) ouverture de
I'électrovanne poudres pour évacuer l'air dans la chau-
diére et permettre le remplissage de 400 cc. d'eau.

N.B.: En cas de manque d'eau dans le réseau de
distribution durant le cycle d'installation, I'appareil se
bloque jusqu'au retour de I'eau ou a son arrét.

Cette opération doit se faire manuellement aprés les
interventions d'entretien, qui comportent la vidange
de la chaudiere mais non de l'air-break.
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FONCTIONNEMENT DU
GROUPE CAFE

CYCLE DE DISTRIBUTION DU CAFE

Surdemande d'une sélection de café, le moulin se meten
route jusqu'a remplir la chambre du doseur du café (voir
fig. 14). Lorsque le doseur est plein, la dose de café moulu
est délivrée dans le groupe café.
Le café tombe alors dans la chambre d'infusion (1) placée
en position verticale (voir fig. 11).

Fig. 11

1 - Chambre d'infusion
2 - Disque externe

3 - Piston supérieur

4 - Piston inférieur

5 - Ressort de pré-infusion
6 - Levier oscillant

45

La manivelle du motoréducteur enclenchée sur le disque
externe (2) par rapport au groupe, tourne de 180° en
provoquant l'oscillation de la chambre d'infusion et la
descente du piston supérieur (3) (voir Fig. 12).

Fig. 12
1 - Chambre d'infusion

2 - Disque externe

3 - Piston supérieur

4 - Piston inférieur

5 - Ressort de pré-infusion
6 - Levier oscillant

Sous la pression de I'eau le ressort de pré-infusion (5)
s'affaisse et le piston inférieur (4) s'abbaisse de 4 mm, ce
qui comporte la formation d'un coussin d'eau qui permet
une utilisation uniforme de la pastille de café.

Alafinde ladistribution, durant une pause de 3 secondes,
le ressort de pré-infusion (5) expulse la couche d'eau au
travers de la 3éme voie de I'électrovanne de distribution,
en méme temps pressant légérement la pastille de café
usée.

L'achévement de la rotation du motoréducteur produit le
soulévementdes pistons et de la pastille par l'intermédiaire
du levier oscillant (6).

Durant le retour de la chambre d'infusion en position
verticale, le racleur placé sur I'entonnoir du café empéche
le mouvement de la pastille usée en la faisant tomber.
Le piston inférieur peut ainsi retourner au point mort bas.

CONTROLES ET REGLAGES

Pour obtenir les résultats meilleurs par rapport aux pro-
duits utilisés, il faut contréler:

pour le café

La pastille de café, qui doit étre légérement comprimée et
humide.

La granulométrie du café moulu.
La dose de café moulu.

La température de distribution.

La dose d’eau.

pour les boissons solubles

Le dosage des différentes poudres.
La température des boissons.

La dose d’eau.

Silesréglages doivent étre modifiés, suivre les indications
des paragraphes qui suivent.

Le dosage des poudres solubles, la dose d’eau et la
température sont contrdlés directement par le micropro-
cesseur.

Pour les changer, il faudra suivre les procédures de
programmation.

REGLAGES STANDARDS

Le distributeur est fourni réglé aux valeurs suivantes:
- température café (en sortie du bec): 85-89° environ;

- température solubles (en sortie du bec) 85° environ;

- pressionde déclenchement de la soupape de sécurité 12
bar;

- pression de déclenchement du by-pass de la pompe du
café 11-12 bar.

Le réglage standard du distributeur prévoit que toutes les

sélections aient le méme prix exprimé en Nr. de monnaies

de base.
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REGLAGE DE LA COURSE
DU PISTON DU GROUPE CAFE

Le groupe café fonctionne avec des doses comprimées de
café de 5,5a 7,5 gr., et en plagant correctement le piston
supérieur.

Pour changer la position du piston (voir Fig. 13) il faut:

- retirer le circlip de son logement;

- placer le piston dans les encoches correspondantes, et
notamment:

.encoches moins profondes pour les doses de 5,5
a6bagr,;

.encoches plus profondes pour les doses de 6,5 a

Fig. 13

1 - Circlip

2 - Piston supérieur
3 - Allettes de repére

REGLAGE DE LA TEMPERATURE D'EAU

S'il était nécessaire de changer la température de la
chaudiére, actionner le trimmer correspondant (voir fig.
17), compte tenu que:

- en vissant la température augmente;
- en dévissant la température diminue;

- tous les 2 tours il se produit une variation d'1°C environ.

REGLAGE GRANULOMETRIQUE
DE LA MOUTURE

Sil'on doit varier la granulométrie de la mouture, il faut agir
sur le bouton de réglage du moulin (voir fig. 14), et
notamment:

- tourner le bouton dans le sens contraire a celui des
aiguilles d’'une montre pour obtenir une mouture plus
grosse;

- tourner le bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour obtenir une mouture plus fine.

Cette opération doit étre effectuée lorsque le moteur du
moulin a café est en marche.

NB: Aprés avoir modifié la granulométrie de la mou-
ture, effectuer au moins 2 tests de sélections pour
bien contréler la nouvelle mouture:

plus la mouture est fine, plus durera la distribution du café
et vice versa.

REGLAGE DE LA DOSE DE CAFE

Le levier de réglage de dose peut étre placé dans une des
6 encoches possibles, tout en considérant que:

- en levant le levier la dose augmente:
- en baissant le levier la dose diminue:

- achaque encoche correspond une variation de dose de
0,25 gr. environ.

En plus, en tournant le levier de réglage de dose comple-
tement en haut il est possible de dégager la dent de la
gorge sur le registre de dose (voir Fig. 14) et de la placer
dans une autre, compte tenu que les doses qu'on peut
obtenir avec un mouture moyenne sont:

- baisse 6gr.£0,5
-moyenne 7gr.+£0,5
- haute 8gr.£0,5

Pour prélever la dose il suffit de déposer le groupe café et
d'appuyer sur la touche"2" du menu "entretien” (voir para-
graphe concerné).

Important!!!

Pour remonter le groupe café, faire trés attention a la
mise en position du piston. Les encoches de repére
sur le disque externe et sur le boitier du groupe
doivent coincider (voir fig. 15).

Fig. 14

1 - Moulin

2 - Bouton de réglage mouture
3 - Registre de dose

4 - Levier de réglage de dose
5 - Encoches de repére
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ETATS DE FONCTIONNEMENT

L'appareil peut se trouver en trois différents états de
fonctionnement; les différentes fonctions sont activées
par les positions des touches du pavé numérique et les
LED lumineux ont trois fonctions différentes.

Les états possibles sont indiqués dans le tableau suivant:

ETAT MACHINE DISPLAY FONCTIONS
Service normal -——-- acceptation
monnaies
distribution boissons
Entretien N8A- essais de distribution
entretien D.A.
Programmation P,- o- programmation

MODE DE FONCTIONNEMENT
SERVICE NORMAL

Aprés mise en route, les segments d'affichage sont
soumis a un contréle. Il restent illuminés pour quelques
secondes, apres quoi l'appareil est mis en état de service
normal.

Les conditions des LED placés a cdté des boutons de
sélection et de préselection du sucre sont le suivantes:

LED allumé - Bouton disponible;
LED clignotant

LED éteint - Bouton hors fonction

Les messages affichés par rapports aux opérations en
cours peuvent étre:

- Bouton réservé

DISPLAY FONCTION

-———- Prét.
Pour les modéles équipés de monnayeur
Executive, les tirets clignotent lorsque le
dispositif de retour de monnaie est vide

P3Iso Affichage du prix
sélection réservée

I 100  Affichage du credit.
Si le crédit dépasse les 4 chiffres,
seulement les premiers 4 sont présentés.

ouk - Appareil hors service

CEL - Préparation de la boisson

LENP  Attente de réalisation de la température
requise

DEEE  Jetonintroduit

InSE En cours d'installation

Sélection hors service

di5-
MODE DE FONCTIONNEMENT ENTRETIEN

En appuyant une seule fois sur le bouton de programma-
tion placé sur le cété interne de la platine des boutons-
poussoirs (voir Fig. 16) I'appareil se trouve en état "Entre-
tien".

Le message f] 4 ~ - apparait sur le display pendant deux
secondes environ et ensuite lapremiére sélection du menu
"entretien" qui autorise les fonctions suivantes:

[ oflP  essaidedistribution
compléte, y compris gobelet
sucre et palette

Pol - distribution seulement poudre
Hlo- distribution seulement eau
nofif essai de distribution

sans gobelet

sucre et palette
P-t - ringages

Le touches du clavier prendent maintenant des fonctions
différentes selon le menu sélectionné, et notamment

fonction fonction
précédente m E suivante
distribution distribution
espresso E E capp. choco.
distribution distribution
café long E thé au citron
distribution 3 7 distribution
café macch. chocolat
distribution distribution
cappuccino lait

pour essais de distribution compléte ou partielle.

N.B. En ce qui concerne les sélections a basede café
express, seulementles ajouts sontdistribuésavec les
débits partiels de poudre ou eau; si la sélection ne
prévoit pas d'ajouts le display affiche 4 /§ -, c'est-
a-dire sélection hors fonction.

12
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Lorsque I'affichage indique la fonction "ringages” les tou-
ches prennent les fonctions suivantes:

La touche "5" actionne le groupe café, si celui-ci est
branché électriquement, ou bien délivre une dose de café
si le groupe est débranché.

_fonction fonction
précédente El El suivante
ringage rotat. groupe
mixer El El délivr. café)
distribution distribution
sucre El El extra sucre
non non
utilisé El utilisé
non non
utilisé EI utilisé

PROGRAMMATION

En appuyant deux fois sur le bouton de programmation,
placé surle cbté interne de la platine des boutons-poussoirs
(voir Fig. 16), I'appareil se trouve en état de "Programma-
tion™

Sur le display il sera affiché le message:

Pro- pendant 2 secondes environ et ensuite la
premiére sélection du menu "programma-
tion" qui autorise les fonctions suivantes:

GUR-  lecture pannes courantes
Hlo- réglage doses d'eau
Pol - réglage doses poudres
P, - -  programmation des prix

Pr§- combinaison prix/sélections
habilitation/déshabilitatio des sélections

bAS- introduction de la valeur de la monnaie
de base et position du point décimal

L ln- introduction de la valeur des lignes
du validateur

ln l- initialisation

;_' od- introduction du code machine

Il est en outre possible de:
- mettre le pannes a zéro;

- installer l'appareil;
- afficher les statistiques;
- imprimer les statistiques;

- mettre les statistiques a zéro.

Les touches du clavier ont maintenant des fonctions diffé-
rentes, et notamment:

13
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fonction suivante
diminue donnée (-1)

fonction précédente
augmente donnée (+1)

confirmation
fonction/donnée

sortie de fonction
annulation d'une modif.

-] [2]

[=] ' [=] [+] [

installation change donnée

mise a zéro mise a zéro

(=] [=] [=]

pannes statistiques
affichage impression
statistiques statistiques

Les touches entre tirets effectuent des fonctions directes,
les touches hors tirets permettent le décalage dans le
menu ou le changement des données.

Dans les menus les LEDs des touches habilités sont
allumés tandis que les LEDs des touches non utilisables
pour la fonction sont éteints.

AFFICHAGE DES PANNES ACTUELLES

Lorsque le display affiche la fonction ;118 - du menu
"programmation" (voir tableau 1), en appuyant sur la tou-
che de confirmation "5" on affiche le code d'erreur de la
panne courante.

Toutde suite aprés, en appuyant sur touche "g," on obtient
l'affichage du code d'erreur de la panne suivante, le cas
échéant. En l'absence de pannes, l'utilisation de la touche
de confirmation "5" n'aura aucun effet.

Les 11 pannes prévues sont affichées si:

Er.01 - PANNE AIR-BREAK:

La machine se bloque siapres 7 sélections le microrupteur
n'a jamais signalé le manque d’eau.

Er.02 - PANNE CHAUDIERE:

Lamachine se bloque siaprées 10 minutes (vers. Espresso)
ou 20 minutes (vers. Instant) de chauffage a partir de la
mise en marche ou de la derniére sélection la chaudiére
café n'a pas atteint la température de service.

Er.03 - PANNE MONNAYEUR:

La machine se bloque si elle regoit une impulsion supé-
rieure & 2 sec. sur une ligne du validateur, ou alors que la
communication avec le monnayeur sériel ne se produit
pendant plus de 30 secondes.

Er.04 - PANNE DONNEES EEPROM:

Les données contenues dans I'EEprom (le chip qui
mémorise les variations de réglage) sont erronées et
doivent étre récuperées de I' Eprom, ce qui comporte la
perte de toutes les données statistiques. Ce type de panne
est signalé dans les compteurs de pannes et il ne bloque
pas la machine, qui continue a marcher en utilisant les
dennées par défaut contenues dans I'Eprom.

Er.05 - PANNE VIDE D'EAU:
Si le microrupteur de I'air-break reste fermé pendant une

minute; I'électrovanne d'entrée d'eau reste excitée jus-
qu'au retour de I'eau.

Er.06 - PANNE VIDE DE GOBELETS:

Lorsque le microrupteur de vide de gobelets s'ouvre, le
moteur de changement de colonne est actionné pour 90
secondes et pendant cette période de temps on peut
effectuer 3 sélections. Aprées cet intervalle la machine se
bloque.

Er.07 - PANNE PLEIN DES EAUX USEES:

Apreés intervention du flotteur du bac de récupération des
eaux usées.

Er.08 - PANNE ROTOR:

Faute de comptage, dans un délai maximum, du compteur
volumétrique.

Er.09 - PANNE GROUPE CAFE:

Peut étre causée par le blocage mécanique ou par I'ab-
sence du groupe. La machine n'est pas bloquée, mais
toutes les boissons a base de café sont mises hors
service.

Er.10 - PANNE VIDE CAFE:

Siaprés untemps de mouture de 15 secondes on n'obtient
pas la dose de café, toutes les boissons a base de café
sont mises hors service.

Er.11 - PANNE DISTRIBUTION CAFE:

Si aprés déclenchement de la dose de café moulu le
microrupteur du doseur café signale la présence de café
dans la chambre du doseur, les boissons a base de café
sont mises hors service.

PROGRAMMATION DES DOSES
D'EAU ET DE POUDRE

Lorsque le display affiche la fonction H 2 5 - (eau) ou la
fonction @ 5 - (poudres) du menu "programmation”, il
est possible de changer les doses correspondantes.

Les différentes doses sont localisées par un code de dose
qui est affiché chaque fois sur le visuel.

Le code de dose localise les doses d'eau et de poudre
ayant trait a une certaine boisson; la variation des doses
d'une boisson affecte aussi les boissons composées pour
lequelles le code de dose est utilisé.

Parexemple, 'augmentation de ladose d'eau du café court
comporte aussi l'augmentation de la dose du cappuccino,
composé par le café court et le lait.

Le tableau suivant indique les codes des doses utilisés.
Les valeurs des doses affichées sur le display sont expri-
meées en:

- dixiemes de seconde pour les poudres;
- dixiemes de seconde pour les eaux des modéles instant;

- nombre d'impulsions du compteur volumétrique pour les
eaux des modeles "express".

N.B.: Les codes [ et 4! de I'eau ajoutée en
sélection "Lait" contrélent les doses d'eau avec sucre
normal, et extra pour le lait dans le cas de modéles
avec sucre prémélangé; ladose d'eau 4/ estajoutée
pour les sélections de lait amer.

Dans les autres versions ils ne sont pas influents.
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En appuyant surlatouche de confirmation "5" du menu de
"programmation” on accede a la liste des codes de dose
qu'on peut faire défiler sur I'écran a l'aide des touches "g"

et"q".

En appuyant de nouveau sur la touche de confirmation "5"
la valeur du code de dose est affichée.

En appuyant sur la touche de changement "6" on peut
afficher cette valeur clignotante et la changer.

La combinaison sélections-codes des doses peut étre lu

sur le tableau des doses de sélection.
PROGRAMMATION DES PRIX

Lorsque le display affiche la fonction P, - - (program-
mation des prix) du menu "programmation” on peut chan-
ger les 8 prix de vente mémorisés.

La valeur des prix est exprimé en nombre de monnaies de
base.

En appuyant sur la touche de confirmation "5" du menu de
"programmation” on accéde a la liste des prix qu'on peut
faire défiler sur I'écran a I'aide des touches "g" et "g".
En appuyant de nouveau sur latouche de confirmation "5" la
valeur du prix est affichée.

L'enfoncement de la touche de changement "6" permet
l'affichage de cette valeur clignotante qui peut étre ainsi
changée.

PROGRAMMATION DES PRIX
ET ETAT DES SELECTIONS

Lorsque le display affiche la fonction P~ § - (combinai-
son de prix/sélection) du menu "programmation”, il est
possible de varier I'appariement de la sélection a un des
prix mémorisés et/ou I'état d'une sélection.

Les valeurs des prix sont exprimées en nombre de mon-
naies de base.

En appuyant sur la touche de confirmation "5" du menu de
"programmation" on accede a la liste des prix qu'on peut
faire défiler sur I'écran a l'aide des touches "g," et "g".
L'enfoncementde latouche de changement "6" comporte le
clignotement de I'état de sélection.

Les touches "g" et "q" permettent de changer I'état de
sélection de g (en service) a d (hors service).
Enappuyantde nouveau surlatouche de confirmation "5" on
affiche le numéro du prix auquel on se rapporte dans le
tableau des prix.

En appuyant sur la touche de changement "6", permet
I'affichage de cette valeur clignotante qui peut étre ainsi
changée.

N.B.: Les minidips installés sur la platine C.P.U. con-
trélentla géstion du crédit. Pour les réglage se rappor-
ter au chapitre "configuration de platine”.

PROGRAMMATION DE MONNAIE
DE BASE ET POINT DECIMAL

Lorsque le display affiche la fonction 5 6 - (valeur
monnaie de base) du menu "programmation” il est permis
de changer la valeur de la monnaie de base et la position
du point décimal.

En appuyant surla touche de confirmation "5" du menude
"programmation"” la valeur courante de lamonnaie de base
est affichée.

L'usage des touches "g" et "q" consent la visualisation
alternée de la valeur de la monnaie de base et du numéro
de la position du point décimal 4 2, et notamment:

0 point décimal hors fonction
1 XXX.X
2 XX XX
3 X XXX

Apres enfoncement de la touche de changement "6", ces
valeurs clignotent et peuvent étre changées.

PROGRAMMATION DES
LIGNES DES VALIDATEURS

Lorsque le display affiche lafonction{ [~ - (programma-
tion lignes) du menu "programmation” il est permis de
changer les valeurs des 6 lignes monnaies du validateur.
Les valeurs des lignes sont exprimées en nombre de
monnaies de base.

En appuyant surlatouche de confirmation "5" du menude
"programmation” on accéde alaliste des lignes qu'on peut
faire défiler sur I'écran a l'aide des touches "3," et "qv".
L'enfoncement de la touche de changement "6" permet
l'affichage de cette valeur clignotante qui peut étre ainsi
changée.

INITIALISATION

Lorsque le display affiche lafonction} o - I'appareil peut
étre initialisé en remettant toutes les données par défaut a
I'état initial.

Cette fonction doit étre utilisée en cas d'erreur de données
mémorisées ou de remplacement de I'EPROM.

Toutes les données statistiques sont mises a zéro.
L'enfoncement de la touche de confirmation "5" comporte
l'affichage sur I'écran de la demande de confirmation
Lonr.

En appuyant une deuxiéme fois sur touche "5" il apparait
le message £ § £ (exécution).
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PROGRAMMATION DE CODE MACHINE

Lorsque le display affiche lafonction 5 o ~ilestpossible
de changer le code numérique d'identification de la ma-
chine (de 0000 par défaut a 9999).

En appuyant sur la touche de confirmation "5" il est affiché
le code courant, et avec touche "6" il apparait le point
décimal pres du premier chiffre.

Le pavé destouches prend alors des valeurs numériques.
En appuyant sur une touche quelconque, le chiffre cligno-
tant prend cette valeur, et le chiffre suivant commence a
clignoter.

0 5
1 6
2 7
3 8
4 9

INSTALLATION

En appuyantsur latouche d'installation"2", on peut exécu-
ter les opérations de remplissage du circuit hydraulique,
méme si l'air break est plein.

MISE A ZERO DES PANNES

Avec la touche de mise a zéro des pannes "3" on affiche
le message £ § £ [ (exécution) pendant quelques se-
condes, et les pannes présentes sont mises a zéro.

AFFICHAGE DES STATISTIQUES

En appuyant sur la touche d'affichage de statistiques "4"
les données mémorisées sont présentées en séquence,
par intervalles de 1 seconde si aucune touche n'est enfon-
cée (voir tableau VI), et notamment:

1 - compteur de sélection individuelle;

2 - compteur de prix;

3 - compteur de type de monnaies regues;
4 - compteur de recettes totales;

5 - compteur de pannes.

N.B. Pour les valeurs supérieures aux 4 chiffres les
premiers 4 chiffres sont affichés en séquence, et
aprés 1 seconde, les deuxiémes quatre.

Par exemple, sila valeur est 110.500, tout d'abord il sera
visualisé 0011 et puis 0500.

IMPRESSION DES STATISTIQUES

En connectant une imprimante série RS-232 ayant un
débit en bauds de 9600, 8 bits d'information, aucune parité,
1 bit d'arrét (I'usage de I'imprimante CITIZEN I-DP 3110-
24RF 230A p/n 9210219 est conseillé) a la porte série
placée sur la platine bouton-poussoirs (voir Fig. 16), il est
possible d'imprimer toutes les statistiques décrites dansle
paragraphe "affichage des statistiques”. L'impression indi-
que aussi le code de machine et le numéro progressif des
sorties sur imprimante effectuées.

Le numéro progressif d'impression ne peut étre mis a zéro
que lorsqu'on initialise la machine a nouveau.

En appuyant sur la touche d'impression des statistiques
"8" la demande de confirmation I 5 o 2 est affichée.
L'enfoncement de la touche de confirmation "5" permet le
départ d'impression.

Azzeramento statistiche

L'enfoncement de la touche de mise a zéro des statisti-
ques "7" comporte l'affichage de lademande de confirma-
tion £ 5 A~ clignotant.

En appuyant sur la touche de confirmation "5" le message
£ GE [ (exécution) apparait pendant quelques secon-
des, apres quoi les statistiques sont mises a zéro.
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ENTRETIEN

AVANT-PROPOS

Pour assurer le bon fonctionnement de I'appareil dans le
temps, il faut le soumettre a un entretien périodique.
Nous indiquons ci-aprés les opérations nécessaires et
leurs fréquences; elles ne sont fournies qu’a titre indicatif,
étant donné gu’elles dépendent des conditions d’emploi
(ex. dureté de I'eau, humidité et température ambiante,
type de produit employé, etc...).

Les opérations contenues dans ce chapitre ne couvrent
pas toutes les interventions d’entretien.

Des interventions plus complexes (ex. nettoyage de la
chaudiere) devront étre effectuées par un technicien ex-
pert de distributeurs.

Afin d’éviter tout risque d’oxydation ou d’agression
chimique en général, il convient de nettoyer les surfa-
cesenacierinoxydable et peintes avec des détergents
neutres (éviter les solvants).

Les jets d’eau sont formellement déconseillés pour
nettoyer’appareil.

NETTOYAGE DU GROUPE CAFE

Toutes les 10.000 affectations ou, de toute fagon, tous les

6 mois il faut soumettre le groupe café a un entretien, bien

que limité.

L'entretien se fait de la maniére suivante:

- séparer le tuyau en Teflon de raccordement a la chau-
diére du piston supérieur, en prenant soin a conserver le
joint (voir fig. 15);

- dévisser la poignée qui fixe le groupe a la console;

- enlever le groupe café;

Fig. 15

1 - Entonnoir café
2 - Tuyau de raccordement a la chaudiere
3 - Poignée de blocage du groupe

4 - Circlip d'arrét piston supérieur

5 - Circlip d'arrét piston inférieur

6 - Encoches de repére

7 - Axe de manivelle du moto-réducteur

DEMONTAGE DU FILTRE SUPERIEUR

- Retirer le circlip de son logement;
- enlever le piston de la traverse;

- déposer le filtre et le joint du piston.
DEMONTAGE DU FILTRE INFERIEUR

- Desserrerlesvis A et B pour ce qui est suffisant adégager
I'entonnoir café;

- retirer le circlip d'arrét du piston inférieur;

- retirer le piston de la chambre d'infusion et démonter le
filtre.

- Laver toutes les piéces avec des produits détergents, en
ayant soin d'éliminer mécaniquement tous les résidus et
pellicules visibles a l'aide, si besoin, de goupillons et
brosses.

- les piéces doivent étre plongées dans une solution
détergente a base de chlore du méme type de celle
utilisée pour les mixers pendant au moins 20 minutes.

Rincer abondamment, sécher et puis remonter les piéces

suivant le sens inverse du démontage et en prenant soin

a:

- remettre le piston dans les encoches correspondantes a
ladose de café utilisée (voir paragraphe coorespondant);

- introduire complétement le groupe du café pour assurer
une connexion correct des contacts.
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FONCTION DES PLATINES ET
DES VOYANTS LUMINEUX

PLATINE DE CONTROLE

Cetteplatine (voir Fig. 16) traite les informations envoyées
par les boutons et le systéme de paiement et contrble les
actionnements, |'affichage a 4 chiffres et les LEDs.

La tension a 15 V~ nécessaire au fonctionnement de la
platine est fournie par le transformateur (voir Fig. 15) qui
est protegé par un fusible de 125 mA T sur le primaire et
de 1,25 AT surle secondaire; la tension est redressée et
stabilisée directemente par la platine.

L'EPROM est installée sur cette platine.

- Le LED jaune signale la présence de 12 Vcc;

- Le LED vert clignotant indique que le microprocesseur
fonctionne correctement;

- Le LED rouge indique I'état de fonctionnement de la
résistance de chauffage de la chaudiére.

Fig. 16

- Prise pour lampe 230 V ~ 8 W max.
- Compteur général

- Fusibles du réseau

- Prise 230 V ~ toujours sous tension
- Fusible pour primaire

- Fusible pour secondaire

- Transformateur

- Platine de controle

- LEDS

CONOUG A~ WN =

PLATINE BOUTON-POUSSOIRS

Cette platine commande le display alphanumérique, les
boutons de sélection et les boutons de service.
Supporte les connecteurs des monnayeurs et la porte
d'imprimante.

)Y
7
/.
h o

)

b

» o1 B~ N

Fig. 17

- A la platine de contrble
- A la platine de contrble
- Monnayeur Executive
- Imprimante

- Validateur frontal

- Jeton/oblitérateur

- =]
5 9p1 = []

9 - Bouton de programmation
10- Au bouton de lavage

~ OO ON =

CONFIGURATION DE
PLATINE ELECTRONIQUE

La platine électronique est congue pour étre installée sur
plusieurs modeles d'appareils.

En cas de remplacement, il faudra s'assurer que la platine
soit correctement configurée.

Au centre de la platine de contréle (voir Fig. 18) il est
placée une série de 8 mini-rupteurs (3) qui permet de
configurer la platine pour les différentes versions et pays
de destination ainsi qu'une connexion (5) qui permet de
configurer laplatine pourles modéles Instant ou Espresso.
Pour configurer correctement la platine en cas de rempla-
cement, ou qu'on désire changer les performances de
I'appareil, se rapporter aux tableaux suivants.
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CONFIGURATION DU PAYS

Selon le modéle les minidips 6 et 7 devront étre réglés

= o ] selon le tableau qui suit:
S000
HOE0
2 RE [ = PAYS
\.\ B F=[ % Ir
_\QLE% e =] MINIDIP ITALIE FRANCE | ESPAGNE
bl = 16
s |5 ﬁ[ = 6 OFF ON OFF
fe i oTe =1
% gsg o O 7 OFF OFF ON
: = Ké —
qle
= CONFIGURATION DU MODELE
o 0 1
S Selon le modéle le minidip 5 et la connexion (voir fig. 17
(- P 9
= devront étre réglés de la maniére suivante:
| |:|] 17
2 —r
[ kLT MODELLO
[ DED INSTANT ESPRESSO
= -KI:'- —F
[ o MINIDIP 5 ON OFF
PONT DE
ol o i CONNEX. 1-2 2-3
CONFIGURATION PALETTES
Il est possible de choisir si la palette doit étre distribuée ou
Fig. 18 nondistribuée avec les sélections sans sucre en plagantle
1 - Triac de résistance de chaudiére minidip 2 sur:
2 - Trimmer de réglage température
3 - Minidip de configuration ON OFF
4 - EPROM
5 - Pont de connex. 1-2 versions Instant
2-3 versions Espresso - palette distribuée - palette non distribuée
avec sélections sans sucre avec sélections sans sucre

FONCTION RELAIS (voir fig. 9 et légende du schéma électrique)

ESPRESSO INSTANT CONFIGURATION

K1 _ ER MF4 DU SYSTEME DE PAYEMENT

K2 = ESC MF3

K3 = MAC MD5

ﬁg - :’AM E&‘S‘ Les configurations prévues pour les systémes de paye-

K6 _ EV2 EV2 ment série sont les suivantes:

K7 = EV1 EV1

K8 = MF1 MF1

K9 = MD4 MD4

K10 = MD3 MD3 DIP 1

K11 = MD2 MD2 DIP3 | DIP4 | DIP8

Ki2 = MD1 MD1 FIXE SUR ON

K13 = MSB MSB e '

K14 = ESZ ESZ Xecutive std.

K15 = MSCB MSCB U-key URW 2 OFF OFF OFF

K16 = EIA EIA - P

K17 = MF2 MF2 xecutive price holding
(parameétre 36 = 3) OFF ON OFF
U-Key URW3 OFF OFF ON

VENEZIAC - |
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CIRCUIT HYDRAULIQUE

(MODELESESPRESSO)

WONO O A WN =

- Electrovanne d'entrée d'eau
- Adoucisseur (option)

- Seau pour fonds liquides

- Air-break

- Compteur volumétrique

- Pompe a vibrations

- Chaudiere café

- Electrovannes solubles

20
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CIRCUIT HYDRAULIQUE

(MODELES INSTANT)

¥ Gﬁ |
L _ H qm_':\"
LF]J ;—3 l 13
/ / \\
/// \
A\ E\—_/L | \
===
S J RN
N :létr :{[

- Electrovanne d'entrée d'eau
- Adoucisseur (option)

- Seau pour fonds liquides

- Air-break

- Chaudiére

- Thermostat de sécurité

- Thermostat anti-ebullition

NOoO s wWwN =
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LEGENDE SCHEMA ELECTRIQUE

SYMBOLES DESCRIPTION SYMBOLES DESCRIPTION
BDV CONNECTEUR DE MONNAYEUR BDV MD1-.. MOTEUR DOSEUR SOLUBLES
CCG COMPTEUR DE COUPS GENERAL MF1-.. MIXER SOLUBLES
CM1 MICRO MOTEUR GROUPE CAFE MSB MOTEUR EROGATION GOBELETS
CM2 CAM EJECTION CAFE MSCB MOTEUR CHANGE COLONNE GOBELETS
CMSB CAM MOTEUR DECLENCH. GOBELETS MSP MOTEUR DISTRIBUTION PALETTES
cv COMPTEUR VOLUMETRIQUE NTC CAPTEUR DE TEMPERATURE
El-... ELECTROVANNES CHAUDIERE SOLUBLES PB PRISE DE COURANT
EEA ELECTROVANNE ENTREE EAU PD PONT A DIODES
ER ELECTROVANNE 3 VOIES GROUPE CAFE PG POUSSOIR MONNAYEUR
ESC ELECTROAIMANT LIVRAISON CAFE PIP POUSSOIR PROGRAMMATION
EX CONNECTEURS DE MONNAYEUR PL POUSSOIR RINCAGE
FA FILTRE ANTIPARASITES PM POMPE
FS1-.. FUSIBLE PSB POUSSOIR DISTRIBUTION GOBELETS
ID MICRO CONTACT DOSE CAFE RCC RESISTANCE CHAUDIERE CAFE
IMSP MICRO CONTACT DISTR. PALETTES RCS RESISTANCE CHAUFFAGE SOLUBLES
IP INTERRUPTEUR DE PORTE RT BALLAST
IPF MICRO PLEIN BAC DE RECUPERATION SAL PLATINE ALIMENTATEUR
IVA MICRO EAU AIR BREAK SM PLATINE CONTROLE MACHINE
IVB MICRO VIDE GOBELETS SP PLATINE POUSSOIRS
KC1-.. KLIXON DE CHAUDIERE CAFE’ ST DEMARREUR
KS1-.. KLIXON DE SECURITE SWi-.. BOUTONS DE SELECTION
LF1-.. LAMPE TR1-.. TRANSFORMATEUR
M MOTEUR GROUPE CAFE VAR VARISTORE
MAC MOULIN A CAFE VENT VENTILTEUR
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1 - Porte, coté extérieur

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

1 250450 PANNEAU DE SELECTIONS -BLU EDITION -
2 250291 ETIQUETTES PRODUITS ALLEMAGNE
3 0V1795 CADRE DE GOBELETS 'NOIR'
4 093829 CLIP
5 0V1796 CADRE RECUP. MONNAIES 'NOIR'
6 0V1799 ETIQUETTE INFORMATION EXEC, (1)
7 0v3810 ETIQUETTE INFORMATION "SILVER EDITION"
8 0V3820 ETIQUETTE INFORMATION "LIMITED EDITION" VERSION BRAZIL
9  0V2267 ETIQUETTE INFO. USAGER R. TCHEQUE
10 0v1914 ETIQUETTE PRIX "SLOVAQUIE"
11 0v3822 ETIQUETTES PRODUITS (REP.TCHEQUE)
12 0v3824 ETIQUETTES PRODUITS POLOGNE
13 0V1800 ETIQUETTE INFORMATION EXEC. (1)
14  0V3367 ETIQUETTES PRIX EURO 0.01
15  0V3545 ETIQUETTE INFORMATION NOIRE
16  0V1906 ETIQUETTE PRIX "POLOGNE"
17 0v3618 ETIQUETTES PRODUITS "ITALIEN"
18 0v3821 ETIQUETTES PRODUITS PORTUGAIS
19  0Vv3368 ETIQUETTES PRIX EURO 0.05
20 0v3sil ETIQUETTES PRODUITS FRANCE 'LIMITED EDI'
21 0v3819 ETIQUETTES PRODUITS ESPAGNE LIMITED EDI
22 0Vv3823 ETIQUETTES PRODUITS "SLOVAQUIE"
23 0V1794 PANNEAU DE SELECTION 'NOIR'
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2 - Porte, coté intérieur

Mise & jour: June 2004

Référence Description Notes
1 093888 TRAPPE
2 094482 GUIDE TRAPPE
3 092738 BUTEE CAOUTCHOUC
4  0VO0519 ARRET PORTILLON
5  0V1797 CONDUIT MONNAIE "NOIR"
6 093890 VOLET
7 097455 EQUERRE DE VOLET DE RETOUR MONN
8 093891 AXE
9 098833 BUTOIR
10  0V0514 DESCENTE MONNAIE
11 0V0520 EQUERRE
12 097097 FUSIBLE 2 AMP.5X20
13 250564 CABLAGE EXECUTIVE-MDB
14 0V0515 COUVERTURE CAISSON
15 096164 CHARNIERE
16  0V0539 SUPPORT MONNAYEUR
17 097175 ENTRETOISE DE PLATINE
18 093829 CLIP
19  0V0505 VERROU
20 098755 ACTUATEUR MICRO
21 0V0528 VITRE LAMPE
22  0V0516 SUPPORT DE STARTER
23 093916 PASSE-CABLE OVALE
24 097351 ENSEMBLE LEVIER D'OUVERTURE DU SELECTEUR
25 094194 RESSORT
26 0V0503 SUPPORT LEVIER RESTITUTION MONNAIE
27 097352 PIVOT DU LEVIER D'OUVERTURE DU SELEC.
28  0V0524 COUVERTURE PLATINE CLAVIER
29 098874 TAQUET M3
30 0V0538 DESCENTE MONNAIE
31  0Vv0835 BOUTON 'NOIR'
32 097807 POUSSOIR
33 095965 ACTION. DE LEVIER D'OUVERT. DU SELECT.
34 093870 RESSORT
35 091799 SUPPORT STARTER
36 093312 PASSE-CABLE DE 12MM ART. 46
37 091802 STARTER TYPE S 10
38 097268 INDUCTEUR TYPE BPL
39 097267 PORTE-LAMPE TYPE G5
40 097266 TUBE FLUO ECLAIRAGE PORTE
41 099905 SERRURE RIELDA
42 098303 SERRURE TYPE 'N'
43 098463 PASSPARTOUT SERRURE RONDE
44 097486 BOUTON PLATINE
45 098830 PLATINE POUSSOIRS
46 0V1370 PLATINE D'INTERFACE USAGER MDB
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2 - Porte, coté intérieur

Mise & jour: June 2004

Référence Description Notes
47 096977 BOUTON MOLETE
48  0V1793 PANNEAU DES TOUCHES 'NOIR' EXECUTIVE
49 097242 SOUS-BORNIER
50 986053 PLAQUE DE JONCTION
51  0V0535 CABLAGE LAMPE
52  0V0614 SUPPORT DE PHOTOCELLULE
53 097241 BORNIER 3 POLES AVEC SUPPORT
54 094900 PONT DE DIODE
55 097808 PLATINE ALIMENTATION
56 099370 CABLAGE VALIDATEUR
57 250567 CABLAGE "EXECUTIVE"
58 099563 INDICATEUR LUMINEUX 12 VOLT
59 099352 INDICATEUR LUMINEUX 24 VOLT
60 0V0882 BUTEE DE PORTE
61 098936 PLATINE MONNAYEUR EXECUTIVE
62 098943 PLATINE STABILISATEUR 24V
63 090148 AGRAFE
64 099272 PHOTOCELLULE
65 250568 CABLAGE PHOTOCELLULE-BDV VEN.LX
66 250013 PORTE BLEU EDITION
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Mise & jour: June 2004

3 - Chéssis

C€

Page: 7




3 - Chassis Mise a jour: June 2004
Référence Description Notes
1 094294 FLOTTEUR
2 093308 MICRO
3 098788 SUPPORT MICRO DE MARCS
4 096244 PIED
5 094159 GOUPILLE
6 098698 CHARNIERE INF. PORTE
7 094576 BROCHE DE CENTRAGE
8 098872 ETRIER DE FIXATION DISTRIBUTEUR
9 093886 BUSE
10 092761 DISQUE ISOLANT
11 098753 SUPPORT EMBOUCHURE DISTRIBUTION
12 096977 BOUTON MOLETE
13 094073 MOLETTE BLOCAGE
14 0V3619 CACHE-PIEDS -ARGENT-
15 099627 SUPPORT
16  0V0504 CHARNIERE
17  0V0540 CAISSE A MONNAIE
18 098791 POIGNEE CAISSE A MONNAIE
19 090861 SERRURE TYPE K
20 092218 CLEF KOOO
21 094111 TASSEAU
22 098551 VERROU
23 098762 CHARNIERE SUPERIEURE
24 093171 ANNEAU D ARRET
25  0V0541 MEUBLE
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Mise & jour: June 2004

4 - Panneau électrique
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4 - Panneau électrique

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

1 097241 BORNIER 3 POLES AVEC SUPPORT
2 097103 FUSIBLE 1,25A
3 098793 PLAQUE DE JONCTION AVEC PORTE-FUSIBLE
4 250425 FUSIBLE T 250 MAMP 5X20
5 097242 SOUS-BORNIER
6 250420 TRASFORMATEUR G40 230/15-24 V.
7 0V3512 FILTRE POUR RESEAU
8 096921 PRISE DE COURANT 10 AMP.
9 094907 FUSIBLE 10A 701
10 098794 PORTE-FUSIBLE
11 0V2470 COMPTEUR D'IMPULSIONS 12 VOLT
12 093984 CLIP
13 0V1960 PLATINE CPU/REALISATION SMT REDUITE
14 095004 EPROM 512K(A PROGRAMMER)
15  0V0542 COUVERTURE DU PANNEAU
16  0V1654 CLEF D'INTERRUPTEUR
17 097796 INTERRUPTEUR
18 091420 COLLIER
19 090148 AGRAFE
20 098796 PLAQUE DE JONCTION
21 0V0512 CABLAGE GENERAL VERSION INSTANT
22 0V0537 CABLAGE GENERAL
23 098797 SUPPORT INTERRUPTEUR
24 099982 EPROM 1024K (A PROGRAMMER)
25 0V1858 PLATINE/COMMANDE PLUS (SMT)
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5 - Circuit hydraulique

Mise & jour: June 2004
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5 - Circuit hydraulique

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

1 098799 DISQUE DE FIXATION
2 097383 ELECTROVANNE ENTREE EAU 220V
3 095730 FIXATION DE BACS
4 097530 SEAU CARRE POUR DECHETS BRUN
5 097512 TUYAU SILICONE 6X12 BRUN
6 098459 FIXE-CABLE
7 093628 TUYAU
8 096552 RACCORD
9 094140 RACCORD
10 092703 CLIP
11 097435 FILTRE D'EAU COMPTEUR VOLUMETRIQUE
12 094185 RACCORD ANTI CONDENSATION
13 097510 TUYAU SILICONE 5X9 BRUN
14 095515 AGRAFE DE TUYAU FLEXIBLE DIAM. 14
15 097515 TUYAU SILICONE 10X16 BRUN
16 097122 AGRAFE DE TUBE FLEXIBLE
17 098250 AIR-BREAK COMPLET
18 094115 AIR BREAK
19 094330 TUBE 6X9
20 094120 FLOTTEUR
21 094571 RACCORD A 90 DEGRES
22 094118 CLIP
23 094119 BIELLETTE
24 091959 CLIP
25 094116 COUVERCLE
26 094933 CAME AIR BREAK
27 094128 CLIP
28  0V1929 MICRO 'UL' POUR AIR-BREAK
29 099619 POUSSOIR
30 098701 JOINT
31 098641 COUVERTURE INF. CHAUDIERE
32 098758 RACCORD DROIT
33 0v2158 TUBE DE POMPE/CHAUDIERE DE CAFE
34 098764 BY-PASS POMPE
35 098697 SUPPORT POMPE
36 093091 AMORTISSEUR POMPE
37  0V0465 POMPE 220V - 60 HZ VERSION BRAZIL
38 098815 PROTECTION THERMIQUE 90 DEGRE
39 098707 COMPTEUR VOLUMETRIQUE
40 094231 RACCORDEN T
41 098709 TUYAU PISTON
42 098711 DOUILLE TUYAU PISTON
43 098760 POMPE (VIBRATION)
44 094611 JOINT
45 098699 RACCORD POUR TUYAU PISTON
46 097529 TUYAU SILICONE 3X6 BRUN
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5 - Circuit hydraulique

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

47  0V1434 RACCORD DROIT
48 097685 TUYAU SILICONE BRUN 7,5X12
49 099012 RACCORD PORTE-CAOUTCHOUC
50 094594 JOINT
51 098761 GROUPE ELECTROV. 2+3+2 VOIES
52 097472 NOYAU D'E.V. 3 VOIES -VITON-
53  0V1318 THERMOSTAT 125 DEGRES
54 094872 SONDE
55 095624 JOINT
56 098640 COUVERTURE SUP. CHAUDIERE
57 098645 RESISTANCE
58 092140 JOINT RESISTANCE CHAUDIERE CAFE
59 099765 CABLAGE BARRETTE
60 090021 PASSE FIL DIAM. 10,5 MM
61 099101 SOUPAPE UNIDIRECTIONNELLE
62 0V0534 CONSOLE A CAFE COMPLETE
63 099107 ECROU
64 0V0846 GROUPE D' ELECTROVANNES 2+3+2 220V-60HZ VERSION BRAZIL
65 0V0918 BOBINE 60 HZ D'ELECTROVANNE 2V,
66  0V2802 SUPPORT MOULIN A CAFE
67 0V1335 COUVERTURE
68 094047 TUBE
69 094048 CLIP
70 099815 BOUCHON
71 251143 RONDELLE EN ALUMINIUM
72 096176 THERMOSTAT DE SECURITE 125 GRADE
73 250993 VIS M4X25
74  0V1333 EQUERRE CHAUDIERE
75 098166 FIXE-CABLE
76  0V0804 CONSOLE CAFE COMLETE VERSION BRAZIL
77  0V0844 CHAUDIERE A CAFE 220V-60HZ VERSION BRAZIL
78  0V1600 BOUCHON AVEC O-RING
79 098600 PASSE-CABLE
80 099105 CHEMINEE ELECTROVANNE CAFE'
81 099057 BOBINE ELECTROVANNE 220/230 VOLT 50 HZ.
82 099056 BOBINE SOLUBLES 50 HZ.
83 0V1953 CHEMINEE ELECTROVANNE SOLUBLES M13X0.5
84 099059 JOINT DE MANCHON DE VANNE
85 099058 NOYAU E.V. SOLUBLES
86 090421 JOINT
87 099258 CHAUDIERE CAFE 1000W/3 ELECTROVANNES
88  0V2457 VIS M5X20 TCEI
89  0V0917 BOBINE 60 HZ D'ELECTROVANNE 3V,
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6 - Distributeur de gobelets

Mise & jour: June 2004
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6 - Distributeur de gobelets

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

1 099649 DISTRIBUTEUR GOBELETS
2 0V0216 CONTENEUR GOBELETS
3 099397 MOTOREDUCTEUR 6G/1 MIN.
4 096904 BROCHE ELASTIQUE 1,5X8
5 098476 PIGNON
6 0v1928 MICROINTERRUPTEUR "UL"
7 098473 GAINE INFER.
8 098477 ANNEAU DENTE
9 098305 HELICE DISTRIBUTION GOBELET 70-71
10 092984 DISQUE DE SUPPORT MICRO
11 092439 MICRO INTERRUPTEUR
12 093419 AXE MICRO VIDE
13 092982 LEVIER DE MICRO
14 098474 GAINE SUPER.
15 098475 PORTILLON
16 098704 CABLAGE DISTRIBUTEUR GOBELETS
17 090148 AGRAFE
18 098845 MOTEUREDUCTEUR
19 097807 POUSSOIR
20 090021 PASSE FIL DIAM. 10,5 MM
21 098844 SUPPORT MOTEUREDUCTEUR
22 098917 DISQUE DE ROTATION
23 098846 COUVERTURE GOBELETS
24 093851 PLAQUETTE
25 093852 FOURCHETTE
26 093828 ECROU MOLETTE
27 094080 REGLE
28  0V3658 COUVERCLE CONTENEUR GOBELETS
29 094079 REGLAGE GOBELETS
30 097699 BOUTON MOLETE M4
31 094081 SUPPORT
32 094085 DESCENTE GOBELETS
33 098850 EQUERRE DE SUPPORT DISTRIBUTEUR GOBELETS
34 097606 BOUCLE D'ACTIONNEUR
35 098754 LEVIER ACCROCHAGE
36 090615 VIS A COLLIER SOUS-TETE
37 093978 RESSORT POUR ACTUATEUR
38  0V0522 AXE DE CONSOLE
39 099751 EQUERRE
40 0V0517 SUPPORT DESCENTE A GOBELETS
41 250362 CONSOLE GOBELETS -VENEZIA -
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Mise & jour: June 2004

7 - Distributeur de sucre et palettes
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7 - Distributeur de sucre et palettes

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

1 0v0533 DISTRIBUTEUR DE SUCRE/PALETTES
2  0V0518 COLONNE DE PALETTES
3 090203 AXE POUR PALETTE L=95
4 098631 GLISSIERE PALETTES
5 091959 CLIP
6 099602 RESSORT
7 099610 LEVIER
8 098352 PIVOT EJECTEUR PALETTES
9 098853 PASSE-CABLE
10 099607 CORPS
11 098356 TUYAU SUCRE
12 098719 TUYAU PVC 14X19(LE METRE)
13 099721 BEC SUCRE
14 099616 RESSORT
15 099605 TIGE
16 099604 ROULETTE
17 099606 CAMME
18 096355 MICRORUPTEUR
19 099608 SUPPORT
20 0V2949 PIVOT BEC DE DISTRIB. SUCRE
21 096904 BROCHE ELASTIQUE 1,5X8
22 099397 MOTOREDUCTEUR 6G/1 MIN.
23 099609 COUVERCLE
24 0V0606 COUDE
25 098939 OUVERTURE CONTENEUR
26 250731 EQUERRE DE FIXATION
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8 - Moteur doseur de poudres

Mise & jour: June 2004
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8 - Moteur doseur de poudres

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

1 098801 EQUERRE DE SUPPORT POUR BUSES
2 094069 RECEPTACLE
3 094070 CLIP
4  0v2228 GRILLE NOIRE
5 094067 ECROU RECEPTACLE
6 094068 AXE FIXATION POSTERIEUR
7 094060 SUPPORT DESCENTE GOBELETS
8 094061 EQUERRE FIXATION GRILLE
9 098066 SOUTIEN BUSES SOLUB.+ESPRESSO
10 097953 BEC POINTU
11 097922 BUSE
12 097511 TUYAU SILICONE 6X9 BRUN
13 097914 REGULATEUR DE DEBRIT CAFE
14 097912 CONVOYEUR POUR MIXER
15 098191 ENTONNOIR D'EAU COUPE
16 097916 VENTILATEUR MIXER
17 097917 DOUILLE
18 099880 JOINT
19 094540 JOINT 3125
20 097911 FLASQUE POUR MIXER
21 097523 ANNEAU DEFLECTEUR MELANGEUR MARRON
22 097520 ENTONNOIR D'ENTREE DES POUDRES MARRON
23 0v2177 LOGEMENT DE VIS SANS FIN NORMALE+BATTEUR
24 097970 TUYAU POUR SERPENTIN
25 097923 SERPENTIN POUR THE
26 099183 DOSSIER OUVERTURE (D)
27  0V0526 RACCORD TUBE D'ASPIRATION
28 098813 CONVOYEUR GAUCHE
29 0Vv2173 LOGEMENT DE VIS SANS FIN NORMALE
30 0v2048 COUVERCLE A RECIPIENT DE POUDRES
31 098812 ENTRETOISE
32 095936 ROUE DENTEE
33 099773 VIS
34 091959 CLIP
35 0V1962 PIVOT POUR ROUE
36 095829 JOINT
37 098609 VIS TRANSPORTEUSE
38 095849 EMBOUT
39 098715 MOTEURDOSEUR 45 G. POUR THE - SUCRE
40  0V0525 TIROIR POUDRES
41 0V0523 COUVERCLE DE TIROIR
42 0V0605 SUPPORT INJECTEUR VERSION INSTANT
43 098808 MOTEURMELANGEUR
44 098703 CONNEXION TUYAU VENTILATEUR
45 096459 TUBE FLEXIBLE DIAM. 32
46 098608 VIS TRANSP. LONGUE
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8 - Moteur doseur de poudres

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

47 098583 ELECTROVENTILATEUR
48 098806 EQUERRE DE SUPPORT VENTILATEUR
49 094226 RACCORD DI VIDANGE
50 093962 CONTRE ECROU
51 098800 TUYAU TRANSPARENT (LE METRE)
52 099889 DISQUE
53 093754 ANNEAU BENZING A BLOCAGE INSTANTANE
54 097502 ETIQUETTE GROUPE CONTAINER SOLUBLES
55 098728 SUPPORT TUYAUX
56  0V0521 PLAQUETTE DE PROTECTION
57 099494 BATTEUR CONTENEUR
58 099442 RESSORT
59 099632 ARRET
60 099184 PIVOT POSITIONNEMENT TASSE
61 099329 BUSE ENTONNOIR D. 3.4
62 099803 COUVERCLE
63 098939 OUVERTURE CONTENEUR
64 098807 MOTEURDOSEUR 65 G.
65 099882 PIGNON (POUR AXE PETIT)
66 0V2174 LOGEMENT DE VIS SANS FIN LONGUE
67 0V2175 LOGEMENT DE VIS SANS FIN LONGUE+BATTEUR
68  0V4168 SUPPORT CONTENEURS -SOLUBLE-
69 094642 VIS TRILOBEE TE M4X10
70  0V0906 ETIQUETTE CATADIOPTRIQUE
71 099977 SUPPORTE
72 0v4183 SUPPORT MIXER
73 251144 COUVERTURE INFERIEURE
74 250216 SUPPORT MELANGEUR 'INSTANT'
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9 - Moulin-doseur

Mise & jour: June 2004

29 34 30 33 36 35

37 AN

Page: 21

C€




9 - Moulin-doseur

Mise & jour: June 2004

Référence Description

Notes

1 099336 MOULIN A CAFE
2 099732 MOTEUR BROYEUR
3 099468 SUPPORT
4 099470 ROUE AVEC ARBRE
5 098293 FICHE ELASTIQUE
6 095803 ROULEMENT
7 099469 CALOTTE
8 099457 RONDELLE
9 099484 PIECE CAOUTCHOUC
10 099474 VIS DE REGLAGE
11 093171 ANNEAU D ARRET
12 093271 JOINT
13 093187 ROULEMENT
14 095802 SUPPORT MEULE
15 095809 VIS TRILOBEE
16 097879 VIS NICKELEE
17 095840 MEULE
18 095805 JOINT
19 099473 PORTE-MEULE
20 096988 RONDELLE
21 099471 RESSORT
22 099472 VIS GAUCHE
23 099726 CONTENEUR DE CAFE COMPLET
24 (0V1357 COUVERCLE RECIPIENT
25 099337 DOSEUR CAFE
26 099475 ACTUATEUR
27 092657 VIS A TETE CRUCIFORME 3X6TC
28 098716 ELECTRO-AIMANT 220V
29 098822 PIVOT POUR LEVIER
30 098642 PORTILLON DOSEUR DE CAFE
31 0v2131 MICRO BURGESS
32 096097 VIS
33 098643 REGLE DOSES DE CAFE
34 098644 LEVIER POUR REGLE
35 098696 RESSORT ELECTRO-AIMANT DOSEUR
36 093832 AXE POUR 93205
37  0Vv2082 PLAQUETTE D'ADAPTATION
38 098630 RIDEAU POUR CONTENEUR
39  0V0448 MOULIN A CAFE 60 HZ VERSION BRAZIL
40 0V0451 MOTEUR MOULIN A CAFE 60 HZ VERSION BRAZIL
41 0V0467 ELECTROAIMANT 60 HZ VERSION BRAZIL
42 0V0449 DOSEUR CAFE 60 HZ VERSION BRAZIL
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10 - Groupe café

Mise & jour: June 2004
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10 - Groupe café

Mise & jour: June 2004

Référence Description Notes
1 0Vv1358 GROUPE CAFE 2000M
2 098568 BARRE TRANSVERSALE
3 092717 COLLIER DE FIXATION DIA. 10MM
4 096569 COLLIER DE FIXATION DIAM.12
5 098577 PISTON SUPERIEUR
6 093167 JOINT DE PISTON
7 098687 FILTRE CAFFE
8 098570 GLISSIERE POUR CAFE
9 0v1715 CHAMBRE D'INFUSION AVEC BOUCHON
10 098920 RACLEUR
11 098571 TRAINEAU POSTERIEUR
12 098565 BIELLE POUR COMMANDE PISTON
13 098818 ANNEAU D'ARRET D.4
14 098573 MANIVELLE
15 098575 LEVIER OSCILLANT
16 098692 LEVIER ROULANT DE ROULEMENT
17 098574 LEVIER ROTATIF
18 098693 TIRANT BLOCAGE DE MANIVELLE
19 099490 PISTON INFERIEUR
20 0vi714 EPAULE ANTERIEURE ET POSTERIEURE
21 098572 TRAINEAU ANTERIEUR
22 098694 TIRANT AVEC GODRON
23 090421 JOINT
24 098690 DOUILLE DE CONTROLE
25 098688 RESSORT RETOUR PISTON
26 098691 GUIDE PISTON INFERIEUR
27 098567 CAPUCHON POUR RESSORT
28 098689 RESSORT PREINFUSION
29 098569 FLASQUE POUR RESSORT
30 0v3889 VIS 6X14
31 096355 MICRORUPTEUR
32 098763 MANIVELLE AVEC PIVOT
33 098708 MOTEUREDUCTEUR
34 098566 SUPPORT MOTEUREDUCTEUR
35 250290 VIS 4,2X26
36 0V1963 VIS INOX M3X10
37 0v1789 DEFLECTEUR D'EAU
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11 - Circuit hydraulique Instant

Mise & jour: June 2004
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11 - Circuit hydraulique Instant

Mise & jour: June 2004

Référence Description Notes
1 097383 ELECTROVANNE ENTREE EAU 220V
2 096552 RACCORD
3 097512 TUYAU SILICONE 6X12 BRUN
4 094185 RACCORD ANTI CONDENSATION
5 097515 TUYAU SILICONE 10X16 BRUN
6 092703 CLIP
7 095515 AGRAFE DE TUYAU FLEXIBLE DIAM. 14
8 094437 RACCORD
9 097685 TUYAU SILICONE BRUN 7,5X12
10 097511 TUYAU SILICONE 6X9 BRUN
11 093628 TUYAU
12 098250 AIR-BREAK COMPLET
13 094115 AIR BREAK
14 094330 TUBE 6X9
15 094120 FLOTTEUR
16 094571 RACCORD A 90 DEGRES
17 094118 CLIP
18 094119 BIELLETTE
19 091959 CLIP
20 094116 COUVERCLE
21 094128 CLIP
22 094933 CAME AIR BREAK
23 0V1929 MICRO 'UL' POUR AIR-BREAK
24 099749 EQUERRE
25 098484 FERME-TUYAU
26 099057 BOBINE ELECTROVANNE 220/230 VOLT
27 097699 BOUTON MOLETE M4
28 098895 EQUERRE DE FIXATION ELECTROVANNE
29 093179 RONDELLE
30 098866 CHAUDIERE SOLUBLES
31 098862 RESISTANCE BLINDEE
32 098867 COUVERTURE CHAUDIERE SOLUBLES
33 0Vi364 THERMOSTAT DE SECURITE 105 DEGRES
34 099918 JOINT POUR SONDE
35  0V0157 SONDE
36 0V2129 THERMOSTAT 82 DEGRES
37 098390 TUYAU FIXATION THERMOSTAT
37 099458 TUBE POUR 2 THERMOSTAT
38  0V0510 COUVERTURE DE CHAUDIERE
39 097530 SEAU CARRE POUR DECHETS BRUN
40 095730 FIXATION DE BACS
41 099914 GROUPE 3 ELECTROVANNES
42 0V0729 GROUPE DE 4 ELECTROVANNES 220V
43 0V0901 GROUPE 5 ELECTROVANNES
44 0V4309 TUBE DE BLOCAGE L=136
45  0V4310 TUBE DE BLOCAGE L=107
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11 - Circuit hydraulique Instant

Mise & jour: June 2004

Référence Description Notes

46 0Vv4311 TUBE DE BLOCAGE L=74

47  0V3556 ARRET CORPS INFERIEUR

48  0V3555 VIS REGULATION + O-RING

49 099064 JOINT VIS DE REGLAGE

50  0V4307 CORPS INFERIEUR ELECTROVANNE

51 099671 CHAUDIERE SOLUBLE COMPLETE

52 099289 JOINT

53 094597 JOINT

54  0V3554 JOINT O-RING

55  0V4308 BOUCHON AVEC JOINT

56  0V3550 NOYAU ELECTROVANNE

57  0Vv3551 JOINT A MEMBRANE

58  0V3552 MANCHON DE VANNE

59 099847 JOINT

60 092364 JOINT POUR RACCORD
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12 - Connecteurs et bornes

Mise & jour: June 2004
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12 - Connecteurs et bornes

Mise & jour: June 2004

Référence Description Notes

1 090957 TERMINAUX A OEIL

2 090959 COSSE FEMELLE

3 091192 CACHE COSSE

4 090247 CACHE COSSE

5 095955 FICHE MALE

6 096136 BORNE FEMELLE

7 094405 BORNE FEMELLE PAS 2,5

8 094954 CONNECTEUR 3 VOIES

9 098062 CONNECTEUR 4-VOIES MATE-N-LOK AMP
10 094955 CONNECTEUR 2 VOIES
11 0V0809 CONNECTEUR 4 POLES/P MOLEX 3191
12 0V0808 CONNECTEUR 3 POLES/P MOLEX 3191
13 0V0810 CONNECTEUR 6 POLES/P MOLEX 3191
14 0v0811l CONNECTEUR 9 POLES/P MOLEX 3191
15 0V0812 CONNECTEUR 12 POLES/P MOLEX 3191
16  0V0818 CONNECTEUR 12 POLES/P MOLEX 3191
17 0V0815 CONNECTEUR 4 POLES/P MOLEX 3191
18  0V0817 CONNECTEUR 9 POLES/P MOLEX 3191
19  0V0819 CONNECTEUR 15 POLES/P MOLEX 3191
20 0V0813 CONNECTEUR 15 POLES/P MOLEX 3191
21 0vo0sl4 CONNECTEUR 3 POLES/P MOLEX 3191
22 0V0816 CONNECTEUR 6 POLES/P MOLEX 3191
23 094961 CONNECTEUR FEMELLE 12 VOIES
24 0V0820 EXTRACTEUR DE CONTACTS MOLEX
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TABELLA DOSI SELEZIONI
VENEZIA RY

Scritto

Approvato

Data eprom 20/12/2001

Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE

Nazione

FRANCIA

Codice D.A. F955122 Modello I5/F
CODICE DOSE ACQUA DOSE POLVERE
DOSE d.s. cC d.s. gr.
dc 60 60 33 7,5
sucre
dL 60 60 48 11
extra sucre
CC 80 80 20 1,2
cafe’ expr.
CL 150 150 28 1,7
cafe’ long
LC 25 25 11 2
lait macchiato
LL 60 60 32 6
lait cafe’ au lait
LE 85 85 64 12
lait
cC 30 30 16 5
cacao X cappuc.
cL 140 140 76 23
cacao
LP 40 40 32 6
lait cappuccino
tL 125 150 50 12
the’
DOSI ACQUE SELEZIONI
SEL. H20
Cafe’ espresso 80 cc
Cafe’ long 150 cc
Cafe’ macchiato 105 cc
Cafe’ au lait 140 cc
Cappuccino 150 cc
The citron 150 cc
Cacao 140 cc
Lait 145 cc
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TABELLA DOSI SELEZIONI

INFORMAZIONE SUI SISTEMI DI PAGAMENTO

Tabella pesi validatore:

Linea A

Peso 1

Moneta base: 5 Cent. €

Posizione punto decimale: 2

PREZZI IMPOSTATI

| PREZZO

1.00€

1.00€

1.00€

1.00€

1.00€

1.00€

1.00€

O |IN[O|OR[WIN]|F-

1.00€

Tutte le selezioni puntano al prezzo 1.

RITARDI ACQUE / POLVERI

standard 0.6 sec
sel. te’ 15 sec
sel. lait 1.0 sec
NOTE

Attenzione: di default la macchina é configurata da rete.

MODIFICHE

* Gestione Kit autoalimentazione.

* Sequenza dati modificata per lo PSION.
* Menu per gestione Tanica
* Aggiornamento dati EURO
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VENEZIA RY
Scritto Approvato
Data eprom 20/12/2001 Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE | Nazione FRANCIA |
Codice D.A. F955122 Modello I5/F



TABELLA DOSI SELEZIONI

VENEZIA RY
Scritto Approvato
Data eprom 20/12/2001 Codice eprom Rev. 1.60 RY IFE | Nazione FRANCIA |
Codice D.A. F955122 Modello I5/F
Layout DIP 6 DIP 7
THE’ NATURE ON ON
CODICE DOSE ACQUA DOSE POLVERE
DOSE d.s. cC d.s. gr.
LE 60 60 32 6
lait x the” nature
tL 30 30 10 0,4
the’ nature
COMPOSIZIONE SELEZIONI
BASE AGGIUNTA AGG. SEC.
ZUCCHERO | op| E7. ACQUA | POLVERE | ACQUA | POLVERE | ACQUA | POLVERE
dC dL THE’ tL tL LE
NATURE
THE’
dC dL NATURE tL tL LE LE
AU LAIT
DISPOSIZIONE SELEZIONI
| Cafe Expresso | Cappuccino |
| Cafe Long | The’ Nature |

Cafe Macchiato

The’ Nature au Lait

Cafe au Lait

Cacao
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TABELLA DOSI SELEZIONI
VENEZIA RY

Scritto DM

Approvato

PM

Data eprom 29/01/2007

Codice eprom Rev. 1.70 RY IFE

Nazione

FRANCIA

Codice D.A. F955013, 024 Modello C5/F
CODICE DOSE ACQUA DOSE POLVERE
DOSE imp. cc d.s. gr.
dc 0 0 33 7,5
sucre
dL 0 0 48 11
extra sucre
CC 106 60 0 0
cafe’ expr.
CL 146 90 0 0
cafe’ long
LC 33 25 11 2
lait macchiato
LL 77 60 32 6
lait cafe’ au lait
LE 190 145 64 12
lait
cC 39 30 16 5
cacao X cappuc.
cL 183 140 76 23
cacao
LP 51 40 32 6
lait cappuccino
tL 196 150 50 12
the’

DOSI ACQUE SELEZIONI

SEL. H20
Cafe’ espresso 60 cc
Cafe’ long 90 cc
Cafe’ macchiato 85 cc
Cafe’ au lait 120 cc
Cappuccino 130 cc
The citron 150 cc
Cacao 140 cc

Lait 145 cc
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TABELLA DOSI SELEZIONI

VENEZIA RY
Scritto DM Approvato PM
Data eprom 29/01/2007 Codice eprom Rev. 1.70 RY IFE |Nazione FRANCIA |
Codice D.A. F955013, 024 Modello C5/F

INFORMAZIONE SUI SISTEMI DI PAGAMENTO

Tabella pesi validatore:

Linea A B C D E F
Peso 1 2 4 10 20 40

Moneta base: 5 Cent. €
Posizione punto decimale: 2

PREZZI IMPOSTATI

|PREZZO 1.00 €
1.00 €
1.00 €
1.00 €
1.00 €
1.00 €
1.00 €

1.00 €

O |IN[ojo|~[WIN|F-

Tutte le selezioni puntano al prezzo 1.

RITARDI ACQUE / POLVERI

standard 0.6 Sec.
sel. the’ 15 Sec.

ALTRE INFORMAZIONI
* Attenzione: di default la macchina e configurata da rete.
MODIFICHE

* Gestione Kit autoalimentazione.

* Sequenza dati modificata per lo PSION.

* Menu per gestione Tanica

* Aggiornamento dati EURO

* Eliminata la gestione del micro di presenza del gruppo caffe
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TABELLA DOSI SELEZIONI

Cafe Macchiato

The’ Nature au Lait

Cafe au Lait

Cacao

VENEZIA RY
Scritto DM Approvato PM
Data eprom 29/01/2007 Codice eprom Rev. 1.70 RY IFE |Nazione FRANCIA |
Codice D.A. F955013, 024 Modello C5/F
Layout DIP 6 DIP 7
THE’ NATURE ON ON
CODICE DOSE ACQUA DOSE POLVERE
DOSE imp. cc d.s. gr.
LE 77 60 32 6
lait x the’ nature
tL 117 90 10 0,4
the” nature
COMPOSIZIONE SELEZIONI
BASE AGGIUNTA AGG. SEC.
ZUCCHERO | o E7 | ACQUA | POLVERE | ACQUA | POLVERE | ACQUA | POLVERE
dC dL THE’ tL tL LE
NATURE
THE’
dC dL NATURE tL tL LE LE
AU LAIT
DISPOSIZIONE SELEZIONI
| Cafe Expresso | Cappuccino |
| Cafe Long | The’ Nature |
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